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Francia: nuovo mercato strategico
Esperti raccontano sfide e opportunità per le aziende della Denominazione
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BENVENUTI 

Oltre agli aspetti naturali ed ambientali, il vino è anche riflesso dell’e-
spressione culturale di un territorio. È partendo da questo presupposto, che 
trova un esempio perfetto nel Conegliano Valdobbiadene di cui giustamente 
dobbiamo andare orgogliosi, che quest’anno abbiamo voluto celebrare lo stret-
to legame tra mondo del vino e mondo della cultura con la prima edizione di
Co(u)ltura Conegliano Valdobbiadene, il primo festival della letteratura del 
vino. Un appuntamento molto importante, perché lo abbiamo immaginato come 
l’evoluzione della precedente rassegna che ogni anno celebrava la nuova anna-
ta del nostro prodotto.

Se Conegliano è la culla della cultura del vino, grazie all’Istituto Statale 
Cerletti, prima Scuola enologica italiana e poi al distaccamento della facoltà di 
enologia dell’Università di Padova, Valdobbiadene e il territorio circostante rap-
presentano la manifestazione di come l’interazione tra uomo, cultura e natura 
possa dare vita a un paesaggio unico, oggi Patrimonio dell’Umanità UNESCO. 

Ma per continuare a eccellere occorre confrontarsi continuamente non 
solo con chi il vino lo produce, ma anche con chi lo studia e ne scrive, con chi ogni 
giorno osserva il settore trasformarsi e ne approfondisce il legame con i con-
sumatori, anch’essi in continua e sempre più rapida evoluzione. In un momento 
storico come quello attuale, in cui le sfide non mancano, da quelle ambientali 
a quelle politico–economiche, vogliamo dotarci di tutti gli strumenti possibili 
per celebrare il vino e al contempo garantirgli un futuro prospero. Consolidare 
le radici culturali di un prodotto significa assicurargli la forza necessaria per 
essere compreso, apprezzato e ricercato da un pubblico sempre più vasto di 
consumatori.

Co(u)ltura Conegliano Valdobbiadene ha voluto anche offrire un paral-
lelismo del grande sostegno che il Consorzio offre alle nuove generazioni. Sia 
in vigna che nel mondo della cultura. Lo scorso anno con il Premio Campiello 
abbiamo inaugurato il progetto “Trame di Vite”, invitando i finalisti del Premio 
Campiello Giovani, di cui il Consorzio è sponsor storico, a vivere un’esperienza 
sul territorio. Hanno incontrato il nostro vino, le nostre colline e l’eco lettera-
ria che ancora diffonde attraverso la voce di alcuni intellettuali. E gli abbiamo 
chiesto di restituirci dei racconti che nascessero dalla loro esperienza, che sono 
stati presentati con grande emozione e partecipazione al festival. Credere nei 
giovani, sostenerli e aiutarli, come il Consorzio da sempre fa, significa anche 
stimolare nuove idee per affrontare il futuro con entusiasmo ed ottimismo.

Un territorio di cultura

La prima edizione del festival
della letteratura del vino sancisce
la forte interazione tra uomo, natura
e cultura delle nostre colline
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Tutte le proprietà della 
mannoproteina in forma liquida
Mannoproteina purificata 
preparata per l’applicazione 
diretta nel vino.

Conferisce densità, 
sensazione untuosa e 
corposità.

Consente aggiunte 
dell’ultimo minuto, 
rispettando il più possibile 
la filtrabilità dei vini. 
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UNA STRADA
PER LA FRANCIA
CRESCE LA PRESENZA
DI AZIENDE DELLA DOCG NEL 
PAESE DELLO CHAMPAGNE: 
SFIDE ED OPPORTUNITÀ
IN UN MERCATO COMPLESSO
E COMPETITIVO

foto Francisco Marques
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Qual è il posizionamento del Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore in Francia, in particolare
rispetto allo Champagne?  

Il mercato del Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore in Francia è di 
400.000 bottiglie sui 30 milioni di Prosecco che il Paese importa ogni anno. 
È difficile fare un confronto con lo Champagne, poiché lo stile, le varietà e il 
metodo di produzione sono diversi, anche se in alcuni casi il posizionamento 
di prezzo potrebbe essere vicino. La Francia è ancora il mercato più gran-
de per lo Champagne, con oltre 150 milioni di bottiglie vendute ogni anno, 
e per i consumatori francesi lo Champagne rimane l'apice della piramide 
dei vini spumanti. Tuttavia, un numero sempre maggiore di consumatori è 
desideroso di esplorare nuove regioni con vini che esprimono un vero senso 
del luogo e una forte identità locale e vedo un'opportunità per il Conegliano 
Valdobbiadene Prosecco Superiore nel mercato francese, se riusciremo a 
comunciare ai consumatori gli elementi di unicità che i vini della regione 
offrono e a evidenziare la differenza chiave con il Prosecco DOC, che rimane 
il principale riferimento per lo spumante italiano in Francia.

Qual è l'identikit del consumatore francese di Prosecco? 
Negli ultimi 10 anni, la popolarità del Prosecco in Francia è cresciuta princi-
palmente grazie al canale on trade e al successo del cocktail Spritz. Prima 
dell'introduzione dello Spritz sulle terrazze francesi, inizialmente nel Sud 
della Francia e poi a Parigi, la categoria era piuttosto ristretta e l'unico 
marchio di spumante al di fuori della Francia che era significativo sul mer-
cato era Freixenet. Oggi il 55% del Prosecco è venduto nei supermercati e il 
45% nel canale Ho.Re.Ca. e stimiamo che il volume di Prosecco consumato 
come componente dello Spritz sia del 60% per l'off-trade e di oltre il 90% 
per l'on-trade. Tuttavia, poiché l'interesse per la categoria sta crescendo, 
sempre più consumatori esplorano il Prosecco da solo e con un po' di educa-
zione in più i consumatori francesi capiranno rapidamente la differenza tra 
Prosecco DOC e Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. La 
nozione di Rive è anche molto vicina a quella di Cru o Climat in Borgogna e 
questo è un aspetto che anche gli amanti del vino francese apprezzeranno.

In quali modi e in quali occasioni si beve? 
La maggior parte del Prosecco consumato in Francia è ancora in cocktail e 
viene bevuto durante l'aperitivo con finger food leggeri. I consumatori di 
Prosecco si avvicinano a quelli di rosé per i seguenti motivi: entrambi offro-
no un colore chiaro, combinano sapori delicati di frutta e note floreali, sono 
versatili per l'abbinamento con cibi leggeri e offrono un consumo edonistico 
che piace ai winelover giovani. 

Edouard Baijot
Master of Wine

A prima vista, parrebbe dunque un mercato diffi-
cile e complesso da affrontare, ma al contrario 
offre oggi molte opportunità per le aziende della 
Denominazione che vogliano provare ad inserirsi 
in un mercato che, nonostante la forte competi-

zione, specie nel settore degli Spumanti, lascia più di una porta 
aperta. Sono almeno quattro i trends da tenere a mente e che 
potrebbe svilupparsi in opportunità per il Prosecco Superiore. 

Il primo è che i francesi, nonostante un forte calo nell’ultimo 
ventennio, sono oggi il primo paese europeo per consumo di vino 
(25,2 litri annui pro capite, preceduti a livello mondiale solo dagli 
Stati Uniti con 33,1 litri, dati OIV 2021). Il consumatore, inoltre, 
si sta sempre più orientando verso prodotti di qualità, e qui il Co-
negliano Valdobbiadene può giocarsi bene le sue carte. Oltre a 
questo i giovani, che stanno via via sostituendosi ai consumatori 
più anziani e rappresentano quindi il futuro del mercato, privi-
legiano vini bianchi più leggeri, ed anche questa è un’opportu-
nità che si modella alla perfezione con le bollicine delle nostre 
colline. Infine va considerato anche l’aumento delle vendite di 
spumanti nella GDO, che resta il canale distributivo principale in 
Francia per il vino, sia a valore che a volume.

La Francia, grazie allo Champagne, vanta ovviamente una gran-
de tradizione nell’esportazione di spumante, ma detiene anche 
una quota non marginale sul flusso di importazione globale di 
spumanti. Per quello che riguarda i vini del Conegliano Valdob-
biadene Prosecco DOCG, dopo un 2020 davvero eccellente con 
il record di 586.260 bottiglie vendute per un valore di circa 3,1 
milioni di euro, si è assestato sulle 400 mila bottiglie per un va-
lore di 2 milioni.

Francia e vino. Un connubio indiscutibile, per storia, tradizione e 
cultura. E quantità, visto che il paese si contende con l’Italia la palma 
di primo produttore mondiale. Anche se oggi siamo noi leader con 
50,3 milioni di ettolitri (il 19% della produzione mondiale, dato OIV 
2022), contro i 44,2 dei cugini francesi, questi ultimi rimangono 
un punto di riferimento, sia per la qualità dei loro vini, tanto da 
essere leader mondiali per valore, ma soprattutto per la grande 
capacità di comunicare tale qualità ai mercati.

Quello che invece è aumentato è il numero di imprese esporta-
trici di Spumante DOCG nel mercato francese, raggiungendo le 
61 unità (29,2% del totale) e confermando il forte interesse delle 
cantine al mercato d’oltralpe.

I segnali di una crescita, dunque, ci sono tutti, come ha spiegato 
la presidente Elvira Bortolomiol, a commento dei dati:

“Pur essendo la Francia un Paese che ha
delle bollicine importanti e che è sempre stato

in competizione con noi, ora sta apprezzando 
molto la qualità del Conegliano Valdobbiadene, 
che è in grado di portare con sé la cultura,
la tradizione e la bellezza di un territorio,
iscritto nella Lista del Patrimonio
Mondiale UNESCO„

Per capire ancora meglio il mercato francese, i comportamenti 
di consumo e soprattutto le opportunità per il Conegliano Val-
dobbiadene, abbiamo sentito le voci di chi questo mercato lo vive 
e lo frequenta ogni giorno, il Master of Wine Edouard Baijot, che 
durante l’ultima Vinexpo di Parigi ha tenuto una Masterclass 
proprio dedicata al Conegliano Valdobbiadene Prosecco Supe-
riore DOCG, il direttore associato dell’agenzia di marketing e 
comunicazione del vino Sowine, Sylvain Dadé e la responsabile 
delle partnership viticole e del mecenatismo internazionale de 
La Cité du Vin Florence Maffrand. 

Buona lettura!
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I consumatori francesi percepiscono la differenza
tra Prosecco DOC e Prosecco Superiore DOCG? 

Due anni fa, ho lavorato con il Conseil Interprofessionnel des Vins de 
Provence (CIVP) su un nuovo supporto educativo che spiegava la diversità 
di stili all'interno della categoria dei rosé provenzali e in particolare la dif-
ferenza tra ogni DGC (Dénomination Géographique Complémentaire). Uno 
degli obiettivi è stato quello di evidenziare che un Provence Fréjus è diverso 
da un Sainte Victoire, che è anche diverso da un Notre Dame des Anges, poi-
ché per troppi consumatori tutti i rosé provenzali avevano lo stesso sapore 
e rappresentavano un'unica categoria. Se si pensa al Sauvignon Blanc neo-
zelandese, al Prosecco veneto o al Rosé provenzale, tutti hanno raggiunto 
molto rapidamente un grande successo internazionale perché lo stile cor-
rispondeva alle aspettative dei consumatori, ma anche perché la categoria 
era facile da capire e questo offre molti vantaggi, ma quando questa vuole 
diventare premium è richiesto più lavoro per educare i consumatori e spie-
gare le differenze. 

Oggi credo che i consumatori francesi percepiscano il gusto di un 
Prosecco, ma non sono sicuro che conoscano la varietà principale (Glera) o 
il Metodo Martinotti. Percepiscono ancora il Prosecco come un'unica grande 
categoria, come probabilmente fanno ancora per il Rosé di Provenza e l'uni-
co modo per fargli cambiare idea è educare i gatekeeper (sommelier, gior-
nalisti, enotecari, scuole di vino...) e comunicare queste differenze. Ci vorrà 
tempo e probabilmente qualche investimento ma questo è l'unico modo per 
aumentare la quota di mercato del Prosecco Superiore DOCG e vendere più 
vini di qualità della regione sul mercato francese.

Quali sono le principali tendenze di consumo
del vino in Francia?  

In termini di tendenze di consumo in Francia, notiamo che in generale 
i francesi consumano meno ma meglio. Spendono sempre più soldi per una 
bottiglia di vino, ma tendono a consumare più occasionalmente. La quota di 
consumatori di vino tende ad aumentare ogni anno, soprattutto tra i giova-
ni. In termini di tipologie, i francesi preferiscono il vino bianco, seguito dal 
rosé e dal vino rosso. I francesi sono sempre più sensibili alla sostenibilità 
e al momento dell'acquisto si preoccupano di verificare se una bottiglia di 
vino ha una certificazione ambientale. Il principale canale di vendita del vino 
continua ad essere il supermercato, nettamente superiore alle enoteche o 
ai rivenditori. Tuttavia, l'e-commerce del vino si è sviluppato abbastanza 
bene negli ultimi anni.

Come si posiziona il consumo di spumanti? 
Secondo la nostra ultima indagine sul mercato francese, il barome-

tro SOWINE / Dynata edizione 2023, il 15% dei francesi dichiara di consuma-
re vini spumanti (diversi dallo Champagne). È interesante notare che questo 
dato è cresciuto di quattro punti percentuali rispetto all'anno precedente.

Sylvain Dadé
Directeur associé SOWINE

Qual è l'atteggiamento del consumatore francese
nei confronti dei vini stranieri? 

Sempre secondo il barometro SOWINE / Dynata edizione 2023, il 
70% dei consumatori francesi di vino beve effettivamente vini stranieri. Alla 
domanda "Per quanto riguarda i vini stranieri, quali consuma più spesso?", 
l'Italia è al primo posto con il 28%, seguita dalla Spagna con il 21% e dal 
Portogallo con il 13%. Le ragioni di questa attrazione per i vini stranieri: 43% 
per provare cose nuove, 43% per il gusto, 17% per prolungare l'esperienza 
della vacanza, 16% per il prezzo e 14% per il vitigno.

Come viene identificato il Prosecco e viene riconosciuta
la differenza tra DOC e DOCG? 

Non dispongo di dati relativi al nostro studio su questo argomen-
to. La mia risposta è quindi un'osservazione basata sulla mia esperienza e 
sui miei scambi con i professionisti del vino in Francia. Direi che il Prosecco 
è effettivamente sempre più identificato come vino, al di là della sua as-
sociazione con il famoso cocktail Spritz che tanto ha contribuito alla sua 
fama. Tuttavia, direi la brand awareness è ancora molto relativa e bassa 
per i marchi di Prosecco, poiché il vino è ancora considerato un ingredien-
te del suddetto cocktail. Per quanto riguarda la capacità di distinguere tra 
Prosecco DOC e Conegliano Valdobbiadene DOCG, c'è ancora strada da per-
correre perchè la differenza è percepita ad oggi soltanto da bevitori esperti 
e sommelier. 

Gli amanti del vino francesi sono interessati a visitare
l'area delle Colline di Conegliano Valdobbiadene,
ora Patrimonio mondiale dell'UNESCO? 

Sicuramente sì, sono convinto che la buona dinamica dell'enoturi-
smo in Francia possa essere un fattore positivo per una destinazione come 
le Colline del Conegliano Valdobbiadene.

Soprattutto perché è ancora abbastanza vicina alla Francia e, in ter-
mini di eco-responsabilità, è un viaggio che può essere percepito come "vi-
cino a casa". Occorre quindi impegnarsi in termini di comunicazione per far 
conoscere la destinazione.
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Questi partner offrono alla Fondazione per la cultura e la civiltà del 
vino una selezione di vini "ambasciatori" durante tutto l'anno. Questi vini 
possono essere degustati durante le varie attività della Cité du Vin: una se-
lezione giornaliera di quindici vini da tutto il mondo nel Belvedere, nell'am-
bito dei laboratori di degustazione e del percorso di degustazione immersi-
vo, ma anche durante gli eventi culturali. Scelti con cura, rappresentano la 
diversità e la qualità dei vini della loro regione e conferiscono alla Cité du 
Vin la sua vera identità internazionale.

Qual è il livello di conoscenza del vino da parte del pubblico
del museo e quali sono le loro preferenze nelle degustazioni? 

Innanzitutto è importante spiegare che la Cité du Vin è gestita da 
una Fondazione privata di interesse pubblico – la Fondation pour la Culture 
et les Civilisations du Vin – e la nostra missione è proteggere, promuovere 
e condividere gli innumerevoli aspetti culturali, storici e simbolici del vino.

In questa prospettiva, posso solo dire che il nostro pubblico è gene-
ralista, che per lo più dichiara di avere una conoscenza molto limitata del 
vino. Ma tra di loro si trovano anche alcuni professionisti legati all'industria 
del vino, e anche molti studenti di enologia o di commercio del vino. Le no-
stre statistiche mostrano che la maggior parte dei visitatori desidera degu-
stare un vino rosso, ma notiamo una tendenza in crescita per i vini spumanti.

Qual è il livello di conoscenza dei visitatori sui vini italiani
e come vengono percepiti? 

L'esposizione permanente copre tutti i diversi aspetti dei vini e li il-
lustra con esempi provenienti da diversi Paesi, tra cui ovviamente l'Italia. 
In termini di percezione, va tenuto conto che il Consorzio Tutela del Vino 
Conegliano Valdobbiadene Prosecco è l'unico rappresentante dei vini ita-
liani nelle nostre degustazioni, essendo il nostro unico partner vinicolo per 
l'Italia.

I visitatori sono molto interessati a conoscere le specificità dei vini 
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore (storia, terroir, vitigni, pro-
cesso). Spero che presto si aggiungano altri Consorzi per presentare anche 
i diversi stili di vino italiani durante le degustazioni.

Che spazio occupa il Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore nella Cité du Vin? 

Le colline di Conegliano Valdobbiadene sono visibili in video appe-
na si entra nell'esposizione permanente, come esempio della diversità e 
unicità del paesaggio modellato dai viticoltori generazione dopo genera-
zione. Siamo molto orgogliosi che il Consorzio Tutela del Vino Conegliano 
Valdobbiadene Prosecco sia stato tra i primi partner vinicoli a sostenerci e a 
comprendere l'importanza di condividere la propria cultura enologica con i 
nostri visitatori (400.000 visitatori in media all'anno, di cui il 46% internazio-
nali). Questa partnership ci permette di proporre degustazioni di Prosecco 
Superiore al termine della visita, o durante i numerosi eventi e laboratori 
della nostra programmazione culturale settimanale.

Florence Maffrand
Responsabile partnership
e patronage viticole
La Cité du Vin, Bordeaux (F)

Può spiegare come è stata creata
la Cité du Vin e cosa rappresenta? 

Da secoli Bordeaux è conosciuta in tutto il mondo per il suo vino. 
Ma nella stessa città non c'era un luogo dedicato dove i turisti potessero 
andare per saperne di più. Così nel 2009, dopo anni di dibattiti e diversi pro-
getti abortiti, la città di Bordeaux ha deciso di creare un centro culturale e 
turistico dedicato al vino. La sua specificità sarebbe stata quella di parlare 
di vino in modo universale, presentando le culture e le civiltà del vino di 
tutto il mondo, senza concentrarsi solo su Bordeaux o sui vini francesi. La 
Cité du Vin è un luogo culturale, unico al mondo, dedicato al vino. Con la sua 
esposizione permanente interattiva basata sulle tecnologie digitali, le varie 
esperienze di degustazione, gli eventi culturali e le strutture commerciali 
(negozi, ristoranti), rende omaggio alle regioni vinicole di tutto il mondo at-
traverso le loro dimensioni culturali, sociali e storiche.

Quali vini/consorzi sono partner della Cité du Vin
e come vengono presentati? 

La scoperta della ricchezza e della diversità dell'industria vinicola 
mondiale non sarebbe stata possibile senza la partecipazione di organizza-
zioni, organismi professionali, camere di commercio e associazioni regionali 
di tutto il mondo. La Fondazione ha quindi stretto una cinquantina di part-
nership con regioni vinicole che hanno scelto di associare la propria imma-
gine alla Cité du Vin.



17

Conegliano Valdobbiadene maggio /2023

MONDO FIERE
PARIGI, DÜSSELDORF
E VERONA: UNO SGUARDO
AI 3 GRANDI APPUNTAMENTI
FIERISTICI DELL’ANNO, CON
IL CONSORZIO PROTAGONISTA 
NEL SUO NUOVO STAND
ISTITUZIONALE

SPECIALE FIERE

Nella foto il nuovo stand del Consorzio di Tutela Conegliano Valdobbiadene Prosecco – Francisco Marques
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Dopo la pausa del 2021 a causa del Covid-19 e un’edizione 2022 
ancora condizionata dalla pandemia, Wine Paris & Vinexpo Paris 
ha ripreso il suo cammino. L’edizione 2023, che si è tenuta dal 13 
al 15 febbraio scorso, ha visto infatti la presenza di 3.387 esposi-
tori, con un incremento del 25% dal 2022, in rappresentanza di 42 
Paesi produttori. Nei tre giorni di apertura i visitatori sono stati 
36.334 (+41% rispetto al 2022), provenienti da 149 Paesi, con un 
incremento di presenze internazionali dell’85%.

Appuntamenti da sempre irrinunciabili, sia come strumento di 
promozione ma anche per carpire i nuovi trend dei mercati, i grandi 
eventi fieristici in questo 2023 hanno ritrovato, dopo la pausa e le 
incertezze del periodo della pandemia, una dimensione importante. 
Lo dicono i numeri, tutti in crescita e tornati ai livelli pre-Covid, 
delle tre principali fiere cui il Consorzio di Tutela ha partecipato 
in questo inizio anno: il Vinexpo a febbraio, Prowein a marzo e 
Vinitaly ad aprile. Vediamo nei dettagli come sono andate e quali 
sono stati gli eventi che hanno visto protagonista il Conegliano 
Valdobbiadene Prosecco DOCG.

Il Consorzio di Tutela del Conegliano Valdobbiadene Prosecco 
DOCG si è presentato a visitatori e professionisti nel nuovo stand 
(di cui parliamo a parte) con 19 produttori della Denominazione: 
Andreola, Bellussi, Bortolin Angelo, Bortolomiol, Cantine Vedo-
va, Col Sandago, Col Vetoraz, Conte Collalto, Furlan, Frassinel-
li, Il Colle, La Farra, La Tordera, Le Manzane, Perlage, Prapian, 
Serena Wines 1881, Spagnol-Col Del Sas e Valdo. Tutte realtà 
medio-grandi che hanno offerto uno spaccato dell’eccellenza 
che contraddistingue i terroir riconosciuti Patrimonio UNESCO. 
Le aziende partecipanti sono raddoppiate rispetto al 2022, un 
segnale forte dell’interesse rispetto al mercato francese, stra-
tegico per le esportazioni. 

Come di consueto, il Consorzio ha posto grande attenzione alla 
parte di educational, con diversi momenti che avevano l’obiet-
tivo di avvicinare o approfondire la conoscenza del Conegliano 
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Come la Masterclass 
focalizzata sul tema dell’abbinamento tra Conegliano Valdob-
biadene Prosecco Superiore DOCG e food, tenuta il 13 febbraio, 
nella quale sono intervenuti il direttore Diego Tomasi ed il Ma-
ster of Wine francese Edouard Baijot, affiancati dallo chef vero-
nese Gianmarco Gorni, protagonista del reality show Top Chef 
Francia. I veri protagonisti sono stati, ovviamente, i vini, suddivisi 
per tipologia e residuo zuccherino in abbinamento alle proposte 
culinarie dello chef. Un momento esclusivo per celebrare la bol-
licina di Conegliano Valdobbiadene si è poi svolto la sera del 15 
febbraio, grazie ad una cena in una delle più suggestive location 
della Ville Lumiere.

Dieci gli ospiti d’onore francesi presenti, tra giornalisti e affer-
mati opinion leader del mondo enologico, che sono stati accolti 
all’hotel De Crillon nel Salon Marie Antoinette con balcone af-
facciato alla Place de la Concorde. Il menù è stato creato ad hoc 
dallo chef stellato Boris Campanella insieme a Xavier Thuizat, 
miglior sommelier di Francia 2022 in abbinamento a Conegliano 
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. 

Vinexpo è stata anche la cornice ideale per raccontare i nuovi 
progetti che contraddistingueranno il 2023 della Denominazio-
ne, come ha spiegato la presidente Elvira Bortolomiol:

“La Green Academy, l’incubatore di ricerche, 
studi, contenuti e nuove idee per lavorare

in modo sempre più strutturato, aggregato
e concreto sul versante della sostenibilità
del territorio, e il Wine Tourism Lab, un concetto
che si lega con l’internazionalità e porta con sé 
anche bellezza, salubrità, food, tempo libero
e natura, tutte voci che si fondono
in una sola, enoturismo„

Per il direttore del Consorzio Diego Tomasi:

“La Francia resta per noi un Paese di peso
nel flusso delle esportazioni globali

che ha segnato 399.255 bottiglie esportate
nel 2021 pari a 2,01 milioni di euro in valore.
Da rilevare anche il numero di imprese
esportatrici di Spumante DOCG nel mercato
francese che è aumentato raggiungendo
le 61 unità (29,2% del totale)„ 

Dal 19 al 21 marzo il Consorzio di Tutela del Conegliano Valdob-
biadene Prosecco DOCG, insieme a 25 aziende vinicole, si è poi 
trasferito in quel di Germania per il secondo grande appunta-
mento internazionale dell’anno: il Prowein di Düsseldorf, per il 
secondo appuntamento internazionale dell’anno. Un’edizione 
che ha accolto ben 6.000 espositori da 60 Paesi e che ha fatto se-
gnare, nonostante lo sciopero dei trasporti pubblici, 49.000 visi-
tatori professionali (nel 2022 erano stati 38.000). Per l’occasione 
sono stati proposti oltre 100 vini della Denominazione, inclusa la 
nuova annata, la 2022.

Sottolinea la presidente Elvira Bortolomiol:

“La Germania è da sempre un punto
di riferimento importante per il Conegliano

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG.
Si tratta del secondo Paese importatore
dello Spumante DOCG e il suo valore si attesta
attorno ai 47,3 milioni di euro con un volume
di 7,6 milioni di bottiglie e un prezzo medio
di 6,20 euro a bottiglia. Una conferma del peso 
della nostra Denominazione e del nostro
prodotto, andando a rafforzare ulteriormente
il ruolo di driver che il Conegliano Valdobbiadene 
Prosecco Superiore DOCG detiene nello sviluppo 
dei vini spumanti nel mercato tedesco„ 

Vinexpo • 13/15 febbraio

Prowein • 19/21 marzo
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Venanzio e Vigne Matte – degustare le oltre 200 etichette pro-
venienti da tutta la DOCG e approfondire così la conoscenza del 
Conegliano Valdobbiadene.

Ricchissimo, come al solito, è stato il programma delle degu-
stazioni guidate. La prima, il 2 aprile, curata dal direttore Diego 
Tomasi è stata dedicata al tema “Dal cambiamento climatico al 
clima è cambiato: profili aromatici in evoluzione in un calice di 
Conegliano Valdobbiadene”. Il giorno successivo, 3 aprile, si è 
invece tenuto un viaggio sensoriale nelle colline del Coneglia-
no Valdobbiadene, che ha messo in luce l’abbinamento perfetto 
con i sapori locali, a cura dello chef Tino Vettorello, seguito da 
un momento di confronto tra due eccellenze italiane provenienti 
da due simbolici paesaggi rurali storici: “Dalle note floreali del 
Cartizze ai sentori intensi del Passito di Pantelleria”. Il 4 apri-
le è stata la volta di “Elevando il Terroir: una degustazione di 
Conegliano Valdobbiadene esplorando le peculiarità dei suoli 
sulla personalità del vino” e gran finale il 5 aprile con “Coneglia-
no Valdobbiadene: un’introduzione alla Denominazione tra pa-
esaggi mozzafiato e indelebili storie scritte fra queste colline”, 
entrambe curate dal direttore Tomasi.

Last but not least, il Vinitaly, giunto quest’anno alla sua 55ª edi-
zione, tenutasi dal 2 al 5 aprile. Il salone veronese ha visto la 
presenza nei 100 mila metri quadrati espositivi della fiera, oc-
cupati da 17 padiglioni, di oltre 4.000 aziende espositrici prove-
nienti da più di 30 nazioni e si è conclusa con un bilancio estre-
mamente positivo: 93 mila presenze, con un ritorno di buyers e 
operatori stranieri, che hanno fatto registrare numeri pre-Covid.

Il Consorzio di Tutela ha portato nel suo stand istituzionale le 
prime bottiglie della nuova annata del Conegliano Valdobbiade-
ne Prosecco Superiore DOCG. Una vendemmia, quella 2022, che 
ha portato nei calici un prodotto capace di esprimere a pieno il 
profilo della Denominazione; la poliedricità del suo territorio e 
l’ampiezza dei sentori che parlano delle diverse zone del terri-
torio, delle diverse esposizioni e dei diversi metodi di gestione 
del vigneto.

Tutti i visitatori, dagli operatori del settore ai wine lovers, hanno 
potuto incontrare gli undici produttori presenti allo stand: Borgo 
Antico, Brancher, Ca’ Salina, Duca di Dolle, Frassinelli Gianluca, 
La Tordera, Marchiori, San Giuseppe, Sanfeletto, Terre di San 

Vinitaly • 2/5 aprile

― Una grande novità ha contraddistinto la nuova stagione 
fieristica del Consorzio di Tutela Conegliano Valdobbiadene
Prosecco DOCG. A partire dalla prima fiera dell’anno, Vinexpo 
Paris, lo spazio espositivo istituzionale si è presentato to-
talmente rinnovato e con una nuova identità grafica, con un 
forte il richiamo al territorio di appartenenza grazie al colore 
scelto, il verde, con l’obiettivo di trasmettere le tipicità e i va-
lori della Denominazione, dalle Rive al contesto ambientale 
e paesaggistico mozzafiato. Visitatori e professionisti hanno 
potuto immergersi completamente nell’area del Conegliano 
Valdobbiadene grazie agli schermi a led che mostravano i vi-
deo della Denominazione.

Lo stand è stato realizzato dall’azienda Stipa su progetto 
dello studio Claudio Ticca, con la collaborazione di mimicoco 
design per la parte di immagine. Dopo l’anteprima parigina, è 
stato poi portato anche a ProWein e a Vinitaly.

Lo stand, pensato come uno spazio aperto e fruibile, coniuga 
un’area istituzionale, ospitante i diversi seminari di approfon-
dimento sulla Denominazione, con quella dei produttori, che 
possono incontrare nelle loro postazioni visitatori e opera-
tori, e un wine-bar dove i sommelier possono far conoscere 
al pubblico la poliedricità delle etichette di Conegliano Val-
dobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Sia per quello che 
riguarda la forma delle strutture, morbide, arrotondate e 
senza spigoli, di rottura rispetto alla concezione “rettangola-
re” delle strutture fieristiche, che per le grafiche, con grandi 
macchie di colore verde intenso che si sovrappongono, si sono 
volute richiamare le forme morbide delle colline del territo-
rio. Uno stand quasi digital, grazie ai grandi pannelli sospesi 
che richiamano gli elementi a pop-up delle grafiche web, con 
un forte utilizzo del legno di frassino, altro elemento che ri-
chiama la natura.

Ma la caratteristica saliente, che porta subito alla mente le 
colline Patrimonio dell’Umanità del Conegliano Valdobbiade-
ne, sono proprio i colori utilizzati.

"Un verde riflessivo – spiegano Alex e Federica di mimicoco-
design – intenso e naturale, che offre una lettura percettiva 
della natura. Le macchie di colore generano forme organiche 
armoniche dai contorni irregolari e vivi. I toni di verde si so-
vrappongono determinando piani, mutamenti d’inclinazione e 
differenze di luce, e trasportando idealmente i visitatori tra i 
fitti vigneti che ricoprono i pendii delle colline”.

Intenso, naturale,
riflessivo: il nuovo stand
del Consorzio
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― Degustazioni da Premio
Partiamo dalle attività di degustazione di vini della Denominazione, che poi sfoceranno in 

una selezione per alcuni dei più prestigiosi concorsi enologici. Il primo è relativo al concorso 
Champagne & Sparkling Wine World Championships (CSWWC) creato da Tom Stevenson, che ai 
primi di marzo ha visto la visita di uno dei principali giudici del concorso, l’ungherese György Mar-
kus, considerato uno dei migliori esperti mondiali di Spumanti. Markus ha assaggiato circa 200 
vini con l’obiettivo di realizzare una pre-selezione per la prossima edizione del CSWWC, iden-
tificando potenziali medaglie Oro e Argento a cui verrà raccomandata l’iscrizione al concorso.

Sempre a marzo Irene Forni e Simon Staffler sono stati ospiti per le degustazioni re-
lative al Falstaff Trophy, il premio istituito dalla celebre rivista di lingua tedesca (da poco 
anche con una versione internazionale in inglese) che annualmente viene dedicato al mondo 
variegato del Prosecco, presentando una selezione dei migliori vini delle tre denominazioni.
I risultati usciranno sul numero di maggio del magazine in Germania, Austria, Svizzera, mentre 
tutti i vini con 85 e più punti verranno pubblicati online su www.falstaff.de/.at/.ch (lingua te-
desca) e su www.falstaff.com (lingua inglese).

― Un progetto Europeo di Qualità
Alcune attività di incoming del mese di marzo e aprile rientravano nel progetto 1144 “EE-

QF-Enjoy European Quality Food”, cofinanziato dall’Unione Europea. Si tratta di una campagna 
di informazione e valorizzazione su vino, olio e formaggi a Denominazione d’Origine, Indica-
zione Geografica e Specialità Tradizionale Garantita cui il Consorzio ha partecipato assieme 
ad altre realtà consortili dell’agroalimentare italiano. Il progetto è stato avviato nel 2019 e si 
concluderà a marzo 2024 e prevedere la realizzazione di attività promozionali in Italia, Germa-
nia, Polonia, Spagna. Di questo progetto hanno fatto parte anche il Conegliano Valdobbiadene 
Festival 2019, i festeggiamenti per il 60° Anniversario della Denominazione, le fiere Prowein 
2022 e 2023, comprese le Masterclass e il Festival Co(u)ltura 2023.

Nel progetto 1144, rientrano anche due incoming, con ospiti provenienti da Polonia e Spa-
gna. Per la Polonia hanno partecipato alla visita e alle degustazioni in cantina Bartek Kieżuń, 
giornalista e food blogger, autore di libri culinari e di viaggio tra cui uno sulla cucina italiana, 
Inka Wrońska, giornalista culinaria freelance, per diversi anni caporedattore della rivista Ki-
tchen, e Dorota Sulich Długosz, giornalista culinaria che lavora con il settore HoReCa e sta 
sviluppando la Restaurant Week Poland. Per la Spagna gli ospiti di una due giorni con cene e 
visita in azienda a Valdobbiadene erano Maria Aran Taribó Lineros, proprietaria di due negozi 
di gastronomia a Barcellona, Xavier Miró Fernandez, ex giornalista e proprietario di un negozio 
specializzato in formaggi a latte crudo, e l’importatore di vini italiani Antonio Giustacchini. 

― Sudafrica e UK
Chiudiamo con due incoming di aprile che hanno visto come protagonisti ospiti sudafricani 

e inglesi. Nel primo caso si è trattato di una rappresentanza di Vinotria, il più importante im-
portatore di vini italiani in Sudafrica, che prima del Vinitaly ha trascorso un paio di giorni per un 
tour della zona con visite in cantina. Composto dal fondatore Roberto Bottega e dal suo socio 
Pedro Estrada Belli, assieme alle due responsabili commerciali Erin Van Der Vyver e Bea Hau-
mann, il gruppo era interessato ad esplorare l'area del Consorzio e a scoprire di più su tutte le 
Rive e le diverse denominazioni. 

Variegato, infine, il gruppo di ospiti inglesi in visita per tre giorni a fine aprile, accompa-
gnati dalla Master of Wine Sarah Abbott, rappresentante del Consorzio in Regno Unito, e da 
Michele Shah, consulente del Consorzio per la promozione internazionale. Composto da educa-
tori del vino e influencer, il gruppo ha approfondito in particolare il tema della Green Academy, 
iniziativa visionaria istituita dal Consorzio nel 2022 come incubatore di ricerche, studi e nuove 
idee riguardanti la sostenibilità del territorio.

Assieme a questo l’incoming ha compreso anche il terroir e i vini di Rive e Cartizze, gli 
abbinamenti, visite alle cantine, pranzi e degustazioni in vigna. Hanno partecipato Abbie Ben-
nington, educatrice certificata WSET, Anjali Douglas, educatrice del vino e responsabile degli 
eventi per la WSET School London, Ellie Scott, consulente e comunicatrice indipendente sul 
vino sul suo account Instagram @amantewine, Ian Green, appassionato di vino e creatore di 
contenuti tramite il suo account Instagram @winewithian, e Shane D. Jones, proprietario di 
una vendita al dettaglio di vini e degustatore specialista di spumanti.

VISITE DI PRIMAVERA

GIUDICI DI CONCORSI ENOLOGICI, 
IMPORTATORI DAL SUDAFRICA E INFLUENCER 

DAL REGNO UNITO

INCOMING

I mesi di marzo ed aprile, a cavallo dell’inizio della stagione prima-
verile, sono certamente i migliori sia per visitare il territorio, con le 
prime infiorescenze che spuntano dalle viti, che per degustare i vini 
dell’ultima annata 2022. Per questo, è un periodo intenso per l’atti-
vità di incoming di ospiti internazionali, che per quest’anno ha visto 
visite provenienti da Europa e Sudafrica. Vediamole nel dettaglio.

György Markus al Consorzio di Tutela Conegliano Valdobbiadene Prosecco
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Assicurato?
ASSÌYOU è la polizza che tutela dagli eventi conseguenti a infortunio o malattia, 
prodotta da HDI Italia S.p.A. e distribuita in esclusiva da Assicura Agenzia.
Non farti trovare impreparato, scegli ASSÌYOU.

08.2020 | Messaggio pubblicitario con finalità promozionale. Prima della sottoscrizione leggere attentamente il set informativo disponibile presso gli intermediari aderenti al circuito 
di Assicura Agenzia, sul sito www.assimoco.it e sul sito www.assicura.si

bancaprealpisanbiagio.it

C’è una nuova energia per il tuo business. Grazie alla loro grande autonomia, ai tempi di ricarica ridotti 
e a un’elevata capacità di carico, i veicoli commerciali elettrici Mercedes-Benz sono la soluzione ideale 
per il trasporto e la consegna merci in città e non solo. Pronto a guidare il tuo lavoro nel futuro?

Mercedes-Benz eVans.
I leader hanno una grande energia.

Carraro S.p.A.
Concessionaria di Vendita e Assistenza Mercedes-Benz Veicoli Commerciali
Tel: 0422 5211 - email: info@gruppocarraro.it - www.gruppocarraro.it
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2022, PAROLA
D’ORDINE VALORE
STABILITÀ, ADATTAMENTO,
VALORIZZAZIONE E CONTINUO 
IMPEGNO: A VINITALY
L’ANTEPRIMA DEL RAPPORTO 
ECONOMICO 2022

ECONOMIA

foto Francisco Marques
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Durante l’ultima edizione di Vinitaly, nello spazio della Regione 
Veneto e alla presenza del Governatore Luca Zaia, il Consorzio di 
Tutela del Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG ha presen-
tato i risultati economici del 2022. La presentazione del Rapporto 
economico, a cura di Eugenio Pomarici del CIRVE (Centro Interdi-
partimentale per la Ricerca in Viticoltura ed Enologia dell’Università 
di Padova), ha sottolineato la positività che ha caratterizzato l’in-
tero 2022, iniziato con una disponibilità di prodotto superiore a 
quella dell’anno precedente e da un giusto equilibrio tra la doman-
da e l’offerta con i prezzi.

N el corso del 2022 la Denominazione ha immes-
so sul mercato quasi 104 milioni di bottiglie, 
un volume di prodotto che si attesta su valori 
decisamente importanti, a cui corrisponde un 
valore di 634 milioni di euro (+2% vs il 2021).

“Lo spaccato che ci viene offerto oggi dal Rapporto Economico 
– ha spiegato la presidente, Elvira Bortolomiol – è quello di una 
Denominazione che continua ad impegnarsi nel raggiungimento 
di obiettivi comuni: la promozione del proprio prodotto attraver-
so la valorizzazione del paesaggio in cui è inserito che influenza 
in modo diretto il percepito del nostro Conegliano Valdobbiade-
ne Prosecco Superiore DOCG”.

“Stiamo assistendo ad una stabilizzazione dell’offerta della De-
nominazione sul livello quantitativo del 2021, con un valore del 
nostro prodotto in continua crescita, tutto questo nonostante un 
contesto non semplice, caratterizzato dall’incremento dei costi 
di produzione, dalle oggettive difficoltà nel reperimento di alcuni 
materiali e di comportamenti d’acquisto più prudenti”.

“Focalizzando l’attenzione sulla tipologia Spumante DOCG, che 
in termini di volume rappresenta la quasi totalità dell’offerta 
della Denominazione – ha poi detto il professor Eugenio Po-
marici, responsabile della stesura del Rapporto economico – le 
vendite nel 2022 sono leggermente calate in Italia (-3,4%) regi-
strando però in contemporanea un aumento del prezzo medio 
(+4%) che ha consentito di mantenere piuttosto stabile il valore 
complessivo della produzione destinata al mercato interno”.

Le vendite all’estero sono invece cresciute del 3,2% in volume e 
del 7,4% in valore; questa differenza di crescita determina un de-
ciso incremento del prezzo medio a bottiglia (+4%), dovuto ad un 
miglior posizionamento della Denominazione su alcuni mercati 
esteri, oltre che agli effetti dell’inflazione”.

LA PRODUZIONE
Uva rivendicata – senza riserva o stoccaggio
113.201 tonellate

Vino – idoneo al prelievo
792.404 ettolitri

Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG
103.539.764 bottiglie
di cui 96.402.143

3.473.809
1.233.577

12.321
192.815

2.148.080
77.019

634.079.662

Spumante
Rive
Superiore di Cartizze
Vigna
Spumante Sui Lieviti
Frizzante
Tranquillo
Valore alla produzione (euro)

Spumante DOCG*
Dinamica delle vendite in Italia e all’estero, 2021-2022

MERCATI*
Italia
Volume (bott.)
Prezzo medio (€ /bott.)
Valore (€)
Estero
Volume (bott.)
Prezzo medio (€ /bott.)
Valore (€)

2022

57.425.560
6,36

365.499.415

42.655.528
5,66

241.361.535

Var.% 21/22

-3,4%
+4,0%
+0,5%

+3,2%
+4,3%
+7,4%

*Il dato comprende Spumante DOCG, Rive e Vigna DOCG e Sui Lieviti DOCG

Fonte: CIRVE Conegliano, 2023 - Valoritalia, 2023

ECONOMIAECONOMIA

― I mercati: Italia ed Estero
In Italia, per quanto riguarda la suddivisione delle vendite 

per canale vediamo l’Ho.Re.Ca. e le enoteche caratterizzate da 
una riduzione dei volumi, cui corrisponde però un aumento del 
valore delle vendite in termini assoluti (+5%).

Il canale grossisti e distributori ha registrato una crescita 
delle vendite di quasi il 2% in volume e di più dell’8% in valore. In 
crescita anche le quote assorbite dagli “altri canali” (vendite a 
privati di tipo tradizionale) che rispetto al 2021 hanno registrato 
un aumento del 28.7% in volume e del 32.1% in valore. Interes-
sante notare la forte crescita in valore della tipologia Rive nella 
vendita diretta del 37,4% in volume e del 53,8% in valore.

Il 2022 come il 2021 si caratterizza anche per un ulteriore 
consolidamento della posizione della Denominazione nelle de-
stinazioni export tradizionali.

Spumanti DOCG*: dinamica dell’offerta in Italia per canali, 2021-2022

Canali distributivi
Vendita diretta
Centrali d’acquisto
Ho.Re.Ca ed enoteche
Grossisti e distributori
E-commerce
Altri canali

Var.% 2021/22
+4,3%
+2,5%
+7,4%
+6,3%
-6,3%
+2,7%

PREZZO MEDIO

2021
5,8%

46,3%
25,8%
18,8%

2,4%
0,9%

2022
5,8%

45,9%
26,1%
19,7%

1,2%
1,3%

2021/22
-4,0%
-4,1%
-2,2%

  +1,8%
-53,8%
+28,7%

VALORE
Quota (%) 

VOLUME
Quota (%) Var.% (vol.) 

2021
6,9%

40,8%
30,3%
17,2%

3,8%
1,2%

2022
6,8%

39,9%
31,6%
18,5%

1,6%
1,6%

2021/22
    +0,1%
     -1,6%
     +5,0%
     +8,1%

-56,7%
+32,1%

Quota (%) Quota (%) Var.% (val.) 

Fonte: CIRVE Conegliano, 2023 - Valoritalia, 2023*Il dato comprende Spumante DOCG, Rive e Vigna DOCG e Sui Lieviti DOCG

Il Regno Unito si conferma anche per il 2022 come prima 
destinazione dell’export del Conegliano Valdobbiadene in valore 
e in volume raggiungendo circa 10,3 milioni di bottiglie esportate 
per un valore di circa 56 milioni di euro, con un incremento ri-
spetto al 2021 del +7% in volume e del +11,3% in valore.

Crescono anche le esportazioni verso la Germania e la 
Svizzera, secondo e terzo importatore della Denominazione, 
così come in Austria, negli USA e in Canada. In particolare, per 
quest’ultima destinazione si è registrata una ripresa delle im-
portazioni (+71,8% in volume e +86,4% in valore).

Si rileva un trend positivo nei nuovi mercati del Giappone, 
dei Paesi America Latina, del Sud-Est Asiatico, della Penisola 
Arabica e del Sud Africa che hanno incrementato nel 2022 le loro 
quote d’import.

Roberto Fiori, giornalista e moderatore con Elvira Bortolomiol, Presidente del Consorzio di TutelaLuca Zaia, Presidente Regione del Veneto



3332

Conegliano ValdobbiadeneConegliano Valdobbiadene maggio /2023 maggio /2023

Fonte: CIRVE Conegliano, 2023 - Valoritalia, 2023

Spumante DOCG*: dinamiche dell'export a volume e valore verso le principali destinazioni
nel breve (2021-2022) e lungo termine (2010-2022)

2022

10.297.671
55.861.418

 
8.068.998

50.705.738
 

6.311.051
33.441.354

 
3.201.568

17.275.549
 

3.013.198
16.977.793

 
1.691.027
9.730.283

 
1.754.925
9.314.997

 
1.259.897
7.057.851

 
1.167.569
6.702.887

 
759.164

3.868.756

1.322.195
7.507.924

 
1.154.833
6.943.088

 
1.136.497
6.508.817

 
407.213

2.692.148
 

341.260
2.065.054

Var. % 2010/2022

+786,5%
+1090,4%

 
+3,3%

+43,6%
 

+81,1%
+105,1%

 
+87,4%

+120,3%
 

-10,6%
+9,0%

 
+76,8%
+85,6%

 
+71,2%
+93,0%

 
+112,8%
+160,2%

 
+220,4%
+467,7%

 
+316,6%
+425,6%

-
-
 
-
-
 
-
-
 

+19,2%
+32,9%

 
+45,2%
+84,5%

― Sostenibilità ambientale
Anche nel 2022 la Denominazione appare impegnata nel progre-
dire in un percorso verso livelli sempre più elevati di sostenibilità 
ambientale e sociale. Risultano infatti in crescita gli investimenti 
delle case spumantistiche in installazioni e tecnologie finalizza-
te a raggiungere livelli più elevati di autosufficienza energetica 
così come cresce il numero delle imprese che utilizzano energie 
rinnovabili con una quota complessiva sul totale utilizzato che 
raggiunge quasi il 60%.

“La totalità della produzione controllata dalle case spuman-
tistiche della Denominazione – ha affermato il direttore del 
Consorzio di Tutela, Diego Tomasi – osserva uno standard di 
sostenibilità. Il 54,5% delle aziende segue il Protocollo viticolo 
della denominazione e si rafforza la quota di aziende conformi 
al Sistema nazionale di qualità di produzione integrata (SQNPI) 
e al sistema regione Veneto di qualità verificata (SRQV), con una 
quota pari al 43,7%”.

― Sostenibilità sociale 
La sostenibilità sociale del sistema produttivo e commerciale che 
produce il Conegliano Valdobbiadene Prosecco superiore DOCG 
resta uno dei punti centrali su cui continuare ad impegnarsi così 
che nell’anno appena trascorso, dalle più piccole alle maggiori 
case spumantistiche pongono in essere un’ampia gamma di azio-
ni, con una particolare attenzione al benessere dei dipendenti. Si 

rileva che quasi l’80% delle aziende promuova il miglioramento 
della qualità dei luoghi di lavoro e più di un terzo abbia adottato 
un codice etico. Notevole attenzione è posta anche all’organiz-
zazione di incontri tecnici con i conferenti per migliorare la qua-
lità delle materie prime (58%). Anche l’attenzione verso la co-
munità risulta elevata e si manifesta attraverso diverse attività: 
attività culturali e sportive a vantaggio del territorio, sostegno 
alla genitorialità, attività solidaristiche, rivolte anche verso Pae-
si in via di sviluppo. Le aziende della Denominazione sono anche 
promotrici della parità di genere, e peraltro si caratterizzano per 
una quota molto elevata di personale femminile, in modo parti-
colare nei ruoli amministrativi e di responsabilità nelle attività di 
export la percentuale supera il 60%.

― Conclusioni
In conclusione è possibile affermare che l’analisi del 2022 resti-
tuisce l’immagine di una Denominazione dinamica che ha saputo 
superare le sfide degli ultimi anni. Una Denominazione stretta-
mente legata ad una comunità operosa, anche in condizioni dif-
ficili, eroiche appunto, che caratterizzano i terroir straordinari 
presenti nel territorio, che si caratterizza per la grande lungimi-
ranza che ha portato a mettere in campo investimenti importanti 
in risorse umane oltre che in mezzi e tecnologie. Tutte queste 
peculiarità hanno permesso alla Denominazione di evolvere in 
modo coerente con le attese della società, perfezionando nel 
tempo tecniche produttive e attività di valorizzazione del pro-
dotto in una prospettiva di piena sostenibilità.

ECONOMIAECONOMIA

*Il dato comprende Spumante DOCG, Rive e Vigna DOCG e Sui Lieviti DOCG

Rank
1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

MERCATI
Regno Unito
Volume (bott.)
Valore (€)
Germania
Volume (bott.)
Valore (€)
Svizzera
Volume (bott.)
Valore (€)
Austria
Volume (bott.)
Valore (€)
Stati Uniti
Volume (bott.)
Valore (€)
Canada
Volume (bott.)
Valore (€)
Benelux
Volume (bott.)
Valore (€)
Scandinavia
Volume (bott.)
Valore (€)
Federazione Russa
Volume (bott.)
Valore (€)
Australia e Nuova Zelanda
Volume (bott.)
Valore (€)
Paesi Mitteleuropei e Baltici
Volume (bott.)
Valore (€)
Paesi Adriatico – Danubiani
Volume (bott.)
Valore (€)
Altri Paesi dell’Unione Europea
Volume (bott.)
Valore (€)
Giappone
Volume (bott.)
Valore (€)
Paesi America Latina
Volume (bott.)
Valore (€)

Var. % 2021/2022

+7,0%
+11,3%

 
+5,8%
+7,2%

 
+2,5%
+6,9%

 
+34,5%
+43,2%

 
+21,1%
+30,8%

 
+71,8%
+86,4%

 
-13,0%
-10,2%

 
-16,0%
-21,9%

 
-18,1%
-11,0%

 
-19,5%
-16,5%

-38,7%
-36,4%

 
-15,1%

-9,5%
 

+2,4%
+10,2%

 
+47,4%
+57,6%

 
+37,0%
+44,4%

Quota (%)NumeroCase spumantistiche DOCG: ricorso alle fonti energetiche rinnovabili, 2011-2022

Fonte: CIRVE Conegliano, 2023
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DALLO SKA AL SUPERIORE

DUE CHIACCHIERE CON IL SOMMELIER E GIORNALISTA
DI LINGUA TEDESCA SIMON STAFFLER, IN OCCASIONE DELLA SUA 

ULTIMA VISITA PER LE DEGUSTAZIONI DEL FALSTAFF TROPHY

Dalla tua prima visita ad oggi, come
è cambiato? 

Molto. In particolare sotto due aspetti. Il primo è la nascita 
di nuovi marchi e aziende, magari di viticoltori che da confe-
ritori hanno deciso di mettersi in proprio. Sono molto spesso 
giovani, capaci di creare nuove etichette e proporsi in modo ori-
ginale. Ad ogni degustazione, trovo sempre qualcosa di nuovo e 
intrigante. Il secondo aspetto è il grande fermento nel settore 
della ricettività e della ristorazione, anche qui con l’apertura di 
nuove attività, sicuramente sotto la spinta del riconoscimento 
UNESCO. Se fino a qualche anno fa mi capitava di frequentare 
degustazioni in vecchi magazzini, adesso vengono realizzate in 
strutture modernissime e all’avanguardia.

Sei qui per degustare i vini della DOCG
per il Falstaff Trophy. Puoi anticiparci un 
giudizio generale? 

Il Falstaff Trophy ogni anno propone due degustazioni te-
matiche e quest’anno è toccato al Sistema Prosecco. In due 
giornate, assiema a Irene Forni, abbiamo degustato 140 cam-
pioni di Conegliano Valdobbiadene, sui 300 complessivi. Ho tro-
vato, rispetto al passato, una varietà molto ampia, anche se 
con un orientamento prevalente verso vini più secchi come il 
brut e l’extra brut. Molte cantine continuano comunque a pro-
porre anche extra dry, con vini che trovo molto più equilibrati e 
con un’armonia intrinseca. Trovo molto interessante anche lo 
sviluppo delle Rive, che hanno come caratteristiche una mag-
giore sapidità e mineralità, ma penso che si debba valorizzarne 
meglio l’espressione qualitativa, magari anche riducendone il 
numero e creando una sorta di “macro Rive“.

Simon, qual è il tuo giudizio sul territorio?  
Come detto, lo conosco molto bene, anzi penso di essere uno 

dei pochi giornalisti esteri a visitarlo con tanto assiduità. Mi piace 
approfondire la conoscenza dei posti che visito, specie se sono 
bellissimi come questo e soprattutto se sono sempre fonte di 
nuove scoperte. Nonostante sia un territorio abbastanza piccolo, 
infatti, è ricco di diversità, dagli ambienti ai vini; la zona di Val-
dobbiadene, ad esempio, è molto diversa da Conegliano e Vitto-
rio Veneto. E questo mi stimola a saperne sempre di più.

Sommelier e giornalista enologico, classe 1988, Simon Staffler 
è tornato anche quest’anno a visitare il territorio della Deno-
minazione. Personalità poliedrica e curiosa, è stato per dieci 
anni frontmen del gruppo ska Vinorosso prima di venire folgo-
rato dalla passione per il buon vino (specie quello italiano) e il 
buon cibo. Dal 2012 ha approfondito il suo percorso, seguendo 
degustazioni e intraprendendo viaggi enologici, dallo Champa-
gne alla Rhône, dalla Toscana all’Alsazia. Ha anche lavorato 
nel commercio del vino per alcuni anni e dal 2017 scrive sul 
portale Wineline ed è corrispondente per l'Italia del magazine 
Falstaff come Head of Tastings viaggiando per lo Stivale da 
una cantina all'altra, assaggiando e valutandone i vini. In occa-
sione della sua ultima visita di marzo, per le degustazioni del 
Falstaff Trophy, abbiamo scambiato due chiacchiere con lui a 
tema Conegliano Valdobbiadene, vino, territorio e turismo.

Un territorio
che conosco molto bene,
visto che negli ultimi sei anni 
l’ho frequentato non meno
di due volte l’anno, visitando 
cantine e produttori„
“



37

Conegliano Valdobbiadene maggio /2023

36

Conegliano Valdobbiadene

36

Conegliano Valdobbiadene maggio /2023

VINO E LETTERATURA
AL CASTELLO SAN SALVATORE 
DI SUSEGANA “CO(U)LTURA
CONEGLIANO VALDOBBIADENE”
PRIMO FESTIVAL DELLA
LETTERATURA DEL VINO

EVENTIPAESAGGIO

Nella foto in alto: Susan Gordon, giornalista e critica, intervista Mike Veseth – foto Francisco Marques
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La grande cultura torna sul territorio, questa volta con il vino 
come protagonista. È da questi presupposti che è nato “Co(u)ltura
Conegliano Valdobbiadene” Festival della Letteratura del Vino. 
Prima edizione della manifestazione pensata dal Consorzio di 
Tutela, tenuta nel weekend del 6 e 7 maggio.

S i è trattato di un momento di intrattenimento e 
approfondimento che ha spalancato le porte del 
mondo del vino attraverso i libri, contribuendo a 
sottolineare lo stretto legame che il Consorzio da 
anni ha voluto impostare con il mondo della cul-

tura. Basti pensare alle partnership con il Premio Campiello o 
con l’Istituto regionale delle Ville Venete, alle collaborazioni con 
Civita Tre Venezie e Palazzo Sarcinelli (con tanto di restauri di 
opere d’arte in occasione della mostra “Bellini e i belliniani”) sino 
agli incontri culturali del festival Vino in Villa. 

Il nuovo format Co(u)ltura Conegliano Valdobbiadene, quin-
di, procede lungo un solco decennale di unione del Consorzio di 
Tutela con il mondo della cultura, ma questa volta con l’ambi-
zione di unire in maniera ancora più profonda queste due realtà, 
solo all’apparenza distanti. Il vino, infatti, è il prodotto culturale 
per eccellenza. Antichissima bevanda la cui produzione nel corso 
dei millenni è stata migliorata grazie allo studio, alla sperimen-
tazione e alla ricerca dell’uomo. La coltura della vite ha forgiato 
paesaggi, ha creato culture locali, definito comunità e proiettato 
l’Italia nel mondo. Il festival sarà proprio uno spazio per incon-
trare il mondo del vino e i suoi protagonisti e sottolineare il suo 
essere parte integrante della nostra cultura. 

“Con Co(u)ltura Conegliano Valdobbiadene abbiamo vo-
luto proporre un modo più ampio e coinvolgente di raccontare 
il nostro prodotto – ha spiegato Elvira Bortolomiol presidente 
del Consorzio di Tutela – è stato un evento che ha preso spunto 
dalla presentazione dell’ultima annata del Conegliano Valdob-
biadene Prosecco Superiore DOCG per condurre il visitatore in 
un percorso appassionante nel mondo del vino. Attraverso gli 
incontri con gli autori e i loro libri, con i produttori di Conegliano 
Valdobbiadene, con le immagini, utilizzate in varie modalità per 

www.coulturafestival.it

In collaborazione con

EVENTIEVENTI

CHIUSURE E PACKAGING
PER BOTTIGLIE

raccontarne le molteplici sfaccettature, i visitatori hanno avuto 
l’occasione di farsi sorprendere da tanti e coinvolgenti spunti di 
approfondimento e intrattenimento”.

“Co(u)ltura è stata un’occasione straordinaria per vivere il 
vino nella sua dimensione migliore, quella culturale – ha com-
mentato Alessandro Torcoli, direttore di “Civiltà del Bere” –. È la 
prima volta che un Consorzio decide di andare oltre la dimensio-
ne promozionale del proprio vino per restituire al pubblico oc-
casioni di riflessione autoriale, grazie all’incontro con scrittori, 
giornalisti e saggisti di chiara fama.

I visitatori hanno potuto alternare sessioni di assaggio a 
presentazioni di libri a tema eno-gastronomico, per uscirne ar-
ricchiti non solo nei sensi, ma anche nell’intelletto. D’altronde 
siamo convinti che l’arma migliore contro le campagne proibi-
zioniste sia quella della cultura, che insegna a bere con la testa”.

I visitatori e gli appassionati di vino hanno così trascorso un 
intero fine settimana tra incontri con i nomi più autorevoli dell’e-
nologia italiana, come l’agronomo Attilio Scienza e Luigi Moio, 
presidente dell’OIV. Non sono stati tralasciati gli aspetti di mar-
keting con Slwaska G. Scarso né i nomi e volti più evocativi del 
settore come Sandro Boscaini. Per una panoramica completa sul 
prodotto, la sua origine e il suo territorio, sono state organiz-
zate delle masterclass di approfondimento sul Conegliano Val-
dobbiadene proposte “in abbinamento” a un libro che racconta a 
vario titolo il territorio: dai versi di Andrea Zanzotto agli studi sui 
suoli del direttore del Consorzio Diego Tomasi. 

È stato coinvolto anche il giornalista e esperto del merca-
to globale del vino, Mike Veseth intervistato da Susan Gordon. 
Infine, Gad Lerner ha dialogherà con Alberto Grandi sul tema 
attualissimo, che sta facendo molto discutere, dell’origine delle 
Denominazioni.

L’evento è stato arricchito anche da due mostre, una dedi-
cata ai manifesti pubblicitari del settore che ha raccontato come 
si promuoveva il vino fino alla prima metà del ‘900 e una mostra 
immersiva in alcune sale del Castello per immergere il visitatore 
tra i filari e le storie del territorio.

Infine, protagonista della serata di sabato 6 maggio è sta-
to il video mapping proiettato nella magnifica corte del Castello 
San Salvatore, per un racconto della storia del Consorzio di Tu-
tela tra passato e sogno del futuro.
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WINE TASTING
IN CASÈRA
CON LA CRESCITA DEL
TURISMO, AUMENTANO LE 
PROPOSTE DI DEGUSTAZIONE
IN CASALI RISTRUTTURATI, 
CHE CONIUGANO NATURA
E RUSTICITÀ

nella foto panorama dalla casèra di Col del Lupo, Colbertaldo
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T uristi che mostrano sempre più un forte apprez-
zamento per le esperienze in cantina e in vigneto, 
tra degustazioni, passeggiate e pic-nic tra i fila-
ri. Proprio per rispondere ai desideri di enoturisti 
sempre più numerosi e sempre più esigenti, alla 

ricerca di un legame profondo tra storia, natura e prodotti tipici, 

Sulle colline l’effetto UNESCO comincia a farsi sentire. Tanto che, 
secondo le previsioni, questo 2023 dovrebbe far segnare un boom 
dal punto di vista turistico. Già nel 2022, secondo un sondaggio 
che ha coinvolto cantine e operatori dell’ospitalità, l’80% degli 
intervistati aveva dato un giudizio positivo, con un incremento di 
presenze del 20% (con un 60% di stranieri). 

molte cantine stanno offrendo i propri wine tasting in antiche 
casere o vecchi casali ristrutturati. Un modo immersivo che ri-
porta indietro nel tempo, in un’atmosfera rurale d’altri tempi. E 
che permette di interiorizzare ancora di più il forte legame tra 
paesaggio e vino tipico di una realtà come quella del Conegliano 
Valdobbiadene.

“Abbiamo iniziato a strutturare meglio l’attività di accoglienza subito dopo il 
periodo di lockdown, raccontando ai nostri ospiti il territorio e offrendo in de-
gustazione i nostri vini. Per meglio mostrare le caratteristiche di rusticità della 
zona, abbiamo deciso di tenere queste attività in un vecchio casolare con portica-
to, con una bellissima vista su Col San Martino, che si trova al centro della nostra 
proprietà e dove c’è il vigneto storico della famiglia. L’attività enoturistica è oggi 
fondamentale, a patto che contenga anche una parte didattica e di informazione 
sul territorio e sulla qualità dei vini, per valorizzare il Conegliano Valdobbiadene. 
La gente ha voglia di viaggiare, e già dopo un buon 2022, si prevede che questo 
sarà un ottimo anno, soprattutto per le visite di ospiti stranieri, americani e del 
mondo anglosassone. Si tratta di un turismo di giornata, che proviene dalle gran-
di città d’arte del Veneto, Venezia, ma anche Padova e Vicenza e che andrebbe svi-
luppato con collaborazioni ad hoc con queste realtà. Il nostro è un turismo lento 
e fatto di piccoli gruppi ma l’obiettivo dovrebbe essere quello di farli fermare 
almeno qualche giorno in più”.

“Noi mettiamo a disposizione dei nostri visitatori una casera, frutto del restauro 
conservativo di un’antica stelletta, ampliata con una veranda, nel pieno rispetto 
dei materiali locali usati, dalle pietre al legno di castagno. Quassù gli ospiti pos-
sono davvero respirare un’aria particolare, immersi in un paesaggio con splendi-
da vista sui nostri vigneti in pendenza e su tutta denominazione, da Valdobbia-
dene a Vittorio Veneto, dal Monte Grappa al Visentin. Offriamo degustazioni del 
nostro spumante DOCG Extra Dry, assieme ad alcune nostre specialità a seconda 
della stagione, come risotto con funghi porcini o marmellate di albicocca e casta-
gna. È un’attività sicuramente impegnativa, ma sempre più richiesta e che ci per-
mette sia di farci conoscere che di sviluppare la nostra attività di vendita diretta”.

“Per un’azienda piccola come la nostra, l’attività di ospitalità è fondamentale spe-
cie per chi, come noi, ha la fortuna di trovarsi immerso in un ambiente molto 
particolare, sui colli di Colbertaldo, con una splendida vista panoramica a 360° 
che copre tutte le zone del Prosecco, dal Cartizze alla zona di Asolo, sino alla pia-
nura sottostante. Teniamo le degustazioni in un’antica casera in via di ristruttu-
razione con un restauro conservativo, dove vecchio e nuovo dialogano tra loro, in 
modo da rappresentare idealmente la vecchia e la nuova generazione dell’azien-
da. In particolare gli stranieri rimangono sempre affascinati dall’atmosfera che 
ricreiamo e per noi è una bella occasione per coinvolgerli dal punto di vista emo-
zionale. Inoltre, percepiscono anche la fatica che sta dietro al nostro prodotto. La 
nostra degustazione non è mai autoreferenziale, lo scopo è di dare agli ospiti una 
maggior conoscenza del territorio e della qualità del prodotto. Magari facendoli 
diventare poi anche ambasciatori del Prosecco Superiore DOCG di qualità”.

IL CONEGLIANO VALDOBBIADENE ALL’UNIVERSITÀ
PRESENTATO AGLI STUDENTI DEL MASTER

IN FOOD&WINE COMMUNICATION DELLA IULM 

Il Consorzio del Conegliano Valdobbiadene Prosecco 
DOCG sale in cattedra e racconta la propria attività 
di promozione del prodotto e del territorio ai ragazzi 
del master in Food & Wine communication della IULM. 

L’appuntamento, che si è tenuto lo scorso 23 febbraio, rientra 
nell’ambito del più ampio programma di formazione del Con-
sorzio di Tutela verso tutte quelle figure professionali che, in 
modo diverso, si occupano o si occuperanno di temi enologici e 
di promozione agroalimentare. Proprio come gli studenti del 
Master Universitario di 1° livello in Food & Wine Communica-
tion, nato dalla collaborazione tra l'università milanese IULM 
ed il Gambero Rosso, maggior gruppo editoriale e multime-
diale enogastronomico d’Europa. 

In questo contesto il Consorzio di Tutela ha colto l’occasione 
di mostrare la propria attività di comunicazione del prodotto 
e del territorio partendo dai ricchi contenuti che offre la De-
nominazione Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG, per 
arrivare a disegnare l’intera strategia di comunicazione che il 
Consorzio porta avanti da anni.

NEWS

Gli studenti che frequentano il Master hanno avuto la pos-
sibilità di approfondire una delle realtà italiane più dinami-
che del settore, un simbolo del made in Italy e uno dei motori 
dell’export dell’agroalimentare nazionale.

L’approfondimento è stato declinato su molteplici temi: dal 
funzionamento del consorzio ai suoi obiettivi, tra i quali ap-
punto le attività di promozione e comunicazione.

Infine, al termine della sessione è stato proposto un work-
shop per consentire agli studenti di confrontarsi direttamen-
te sulle tematiche più significative relative al territorio e al 
prodotto, al termine si raccoglieranno i contributi dei giovani 
che daranno uno spaccato significativo sulla percezione della 
generazione Z rispetto al mondo e del vino e della sua comu-
nicazione attraverso gli strumenti più innovativi, in particola-
re i social network.

Francesco Borghi
Azienda Agricola Borghi, Località Mondragon di Arfanta - Tarzo

Giulia Rosanda
Azienda Agricola Col del Lupo, Vidor

Silvia Spadetto
Azienda Agricola Riva Granda, Col San Martino
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U n progetto per la lotta alla flavescenza dorata. È stato questo l’importante 
contributo che il Consorzio di Tutela del Conegliano Valdobbiadene Prosec-
co DOCG ha offerto all’ultimo Simposio Qualivita, manifestazione che ha 
invitato istituti, centri di ricerca e consorzi italiani a presentare un progetto 
innovativo. Nata nel 2000 con l’obiettivo di valorizzare e tutelare le produ-

zioni agroalimentari europee di qualità, la Fondazione Qualivita è oggi un punto di riferi-
mento autorevole per produttori, consumatori e in particolar modo per i Consorzi di Tutela, 
gli organismi di controllo e gli enti pubblici nella realizzazione di sistemi di conoscenza per 
la valorizzazione delle produzioni DOP e IGP.

A febbraio Fondazione Qualivita ha organizzato a Roma Italia Next Dop, il primo Simposio scien-
tifico delle filiere DOP IGP in cui enti di ricerca e Consorzi hanno presentato ciascuno un proprio 
progetto di ricerca. Per il Consorzio di Tutela si è trattato del progetto “Lotta alla flavescenza 
dorata attraverso l’utilizzo del drone”, nato per offrire un contributo alla soluzione dei gravi pro-
blemi che quest’agente patogeno, complice anche il cambiamento climatico in corso, sta creando, 
mettendo a dura prova la sopravvivenza di molti vigneti in diverse aree viticole italiane. paesaggi, 
le atmosfere di questa “campagna camminante” dove abbiamo riscoperto e quindi raccontato un 
mondo che non c’è più”.

Nel corso del 2022 il Consorzio è stato promotore di un innovativo e avveniristico progetto di ana-
lisi, primo e unico nel suo genere in Europa, per determinare l’incidenza spaziale della Flavescenza 
dorata sui vigneti della Denominazione, la cui superficie complessiva raggiunge 8700 ettari.

Il lavoro ha avuto come obiettivo definire la distribuzione geografica di tale problematica sul ter-
ritorio collinare ed investigare una serie di fattori ambientali che potessero indicare una relazione 
di dipendenza con la variabilità spaziale della stessa. Per raggiungere tali obiettivi si è deciso di 
utilizzare il drone in quanto unico strumento che potesse fornire precisamente e tempestivamente 
i dati, mentre sarebbe risultato impossibile con la stessa tempestività e precisione effettuare il 
monitoraggio in campo incaricando persone fisiche. 

I risultati di tale ricerca sono rappresentati dalla mappatura di ben 1.600 chilometri di filari e 
dall’analisi delle chiome di oltre 1.300.000 viti georeferenziate, per un totale di 634 ettari di vi-
gneto ispezionati, ovvero il 7,3% dell’intera superficie vitata. Grazie a questo importante lavoro, 
svoltosi nell’arco di 2 mesi, è stato possibile stimare il numero di fallanze e di piante sintomatiche 
per ogni comune. Attraverso l’indagine dei vari fattori ambientali è stata trovata una correlazio-
ne importante con l’aumento delle temperature, ciò significa che il cambiamento climatico incide 
sulla manifestazione della malattia; inoltre è stata individuata una correlazione elevata con la 
pendenza e ciò fa suppore che le difficoltà nel seguire la viticoltura nelle zone più impervie della 
nostra Denominazione, cosiddetta viticoltura eroica, possa aver creato le condizioni favorevoli per 
una maggior diffusione del vettore e quindi, della Flavescenza dorata.

Dopo il Simposio Qualivita, il Consorzio di Tutela è stato invitato a presentare lo studio anche 
alla sessione plenaria organizzata dall’OIV (International Organisation of Vine and Wine) tenuta a 
Digione, in Francia, a conferma di quanto la Denominazione, grazie anche alla sensibilità dei viti-
coltori, sia oggi un laboratorio della sostenibilità ambientale all’avanguardia.

RICERCA E INNOVAZIONE:
UN PROGETTO DI QUALITÀ
Presentato all’ultimo Simposio della Fondazione Qualivita il progetto

del Consorzio di Tutela “Lotta alla flavescenza dorata attraverso l’utilizzo del drone”
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BREVETTI WAF 1970 - 2020 CINQUANT'ANNI DI PASSIONE
Dal 1970 BREVETTI WAF da un semplice disegno, crea, produce ed esporta in tutto il mondo la cultura del “beverage” e 

della “personalità”, espressione autentica del design Made in Italy. Dalla rassegna del prosecco di Valdobbiadene, 

alle grandi capitali Europee ed Internazionali, dalle colline toscane ad una cantina di Bordeaux, da un rinomato wine-bar 

di Milano come in un bistrot di Cortina d'Ampezzo, noterete sempre un oggetto firmato Brevetti waf. 

Provate a farci caso ...

        BREVETTI WAF S.r.l. - Via Palazzon 72, 36051 Creazzo (VI) - info@brevettiwaf.it - +39 0444 522058 - www.brevettiwaf.it 

LA SOLUZIONE INFORMATICA PER IL SETTORE VINICOLO

Il prodotto è allineato alla “Dematerializzazione”

dei Registri VitiVinicoli, con l’invio telematico di

tutte le lavorazioni di Cantina, Fatturazione elettronica

Un’azienda vinicola al passo con i tempi

ha bisogno di soluzioni tecnologicamente

avanzate, semplici ed immediate ....
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Tra i 25 dei 27 paesaggi rurali storici iscritti al Registro Nazio-
nale che si sono costituiti ufficialmente in Associazione assieme 
alle Colline di Conegliano Valdobbiadene paesaggio del Prosec-
co Superiore, ci sono realtà agricole molto diverse ma sempre 
espressione di una caratterizzazione e unicità: dalle Colline 
Vitate del Soave (VR) agli Oliveti terrazzati di Vallecorsa (FR), 
dal paesaggio della Bonifica Leopoldina in Valdichiana (AR) ai 
limoneti di Amalfi (SA), dal Paesaggio Agrario della Piana degli 
Oliveti Monumentali di Puglia (BR) alle Terre di Gresta (TN), dai 
vigneti di Atzara e Sorgono del Mandrolisai (NU) al Paesaggio 
della bonifica romana e dei campi allagati della piana di Rieti 
(RI) fino ai muretti a secco che contraddistinguono le coltivazioni 
tradizionali sull’Isola di Pantelleria (TP), passando per la Fascia 
olivata tra Assisi e Spoleto (PG) e il paesaggio policolturale di 
Trequanda (SI).

L’iniziativa arriva a seguito del primo Congresso dei Paesaggi Ru-
rali di Interesse Storico tenutosi a Firenze nell’autunno del 2021 
e della firma del Protocollo di Intesa firmato a Roma, presso il 
MiPAAF, a luglio 2022 tra tutti gli enti rappresentanti dei singo-
li territori. Alla guida dell’Associazione in qualità di presidente 
Patrizia Lusi in rappresentanza del Paesaggio agrario di olivastri 
storici del Feudo di Belvedere, in Puglia. Nel direttivo, insieme 
alla Lusi, dieci membri del Coordinamento Nazionale individuati 
ad assicurare un’equa rappresentatività geografica e di “gene-
re”. Il funzionamento del nuovo ente del terzo settore sarà ga-
rantito da una Segreteria dedicata afferente alla Cattedra UNE-
SCO “Paesaggi del patrimonio agricolo” diretta dal professor 
Mauro Agnoletti in qualità di chairholder. In termini di mission, 
l’Associazione PRIS darà voce a quell’agricoltura espressione 
delle nostre radici culturali intrinsecamente legate al territorio 

e all’opera dell’uomo in una prospettiva di tradizione che può 
guidare la transizione glocale sostenibile a livello ambientale, 
economico e sociale. Un nuovo organismo che si porrà, pertanto, 
come interlocutore istituzionale a livello regionale e nazionale 
auspicando nonché rivendicando il mantenimento, la tutela e la 
promozione del patrimonio agricolo di tipo tradizionale partendo 
dal riconoscimento dell’opera dei custodi così come protagonisti 
dei territori: gli agricoltori.

I 25 paesaggi storici rappresentano altrettanti esempi di agri-
coltura sostenibile a testimoniare l’interrelazione armonica tra 
uomo e natura basata sulla reciprocità capace di farsi motore 
di sviluppo dell’economia locale. Numerosi i prossimi appunta-
menti che vedranno protagonista la neo-costituita Associazione 
tra cui un evento pubblico di livello nazionale da organizzarsi ad 
Amalfi (SA) entro l’anno. 

“Sono fiera che il nostro territorio faccia parte della 
Associazione PRIS dei Paesaggi Rurali di Interesse 

storico il Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore 
DOCG, indissolubilmente legato al territorio di produzio-
ne, è frutto della caparbietà di generazioni di viticoltori e 
della forza culturale che insieme alla fatica hanno costru-
ito l’identità della nostra Denominazione. Questo a con-
ferma degli obiettivi intrinseci che ci uniscono all’Asso-
ciazione. Sempre più stiamo procedendo ad un’unione di 
intenti e con determinazione siamo motivati a preservare 
nel tempo le nostre colline, quelle del Superiore, una zona 
di antica diffusione della viticoltura in cui è stato con-
servato in larga misura l’assetto paesaggistico storico„

PRIS: STORIA E RURALITÀ

Le Colline di Conegliano Valdobbiadene aderiscono all'associazione dei
Paesaggi Rurali di Interesse Storico, che unisce 25 realtà agricole della penisola

A nche le colline di Conegliano Valdobbiadene tra i più bei paesaggi italiani. Un vero e proprio omaggio ai cu-
stodi dell’agricoltura tradizionale ed eroica. È del 10 marzo scorso la formalizzazione della costituzione dell’As-
sociazione dei Paesaggi Rurali di Interesse Storico (PRIS), ente che comprende 25 paesaggi lungo tutto lo Stiva-
le, un’iniziativa che nasce dal basso e coinvolge territori eterogenei da nord a sud, tra mare, colline e montagna, 
accomunati dalla presenza di un’attività agricola di tipo tradizionale che da decenni lega cultura e natura.

Elvira Bortolomiol
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DOLOMITI E CONEGLIANO
VALDOBBIADENE: UNA 
PARTNERSHIP VIRTUOSA
LA COLLABORAZIONE
TRA IL CONSORZIO DI TUTELA
E LAGAZUOI EXPO DOLOMITI
CONTINUA. 26 LE AZIENDE 
COINVOLTE

foto di Francisco Marques



5352

Conegliano ValdobbiadeneConegliano Valdobbiadene maggio /2023 maggio /2023PARTNERSHIPPARTNERSHIP

U na sinergia tra il turismo di montagna e la viticultura eroica. Tra le Dolomiti e il Conegliano Valdobbiadene, 
modelli virtuosi che sostengono le comunità dei due territori patrimonio UNESCO. Due realtà accomunate 
da una storia geologica unica, dalla verticalità e dalla capacità di plasmare il paesaggio attraverso il lavoro. 
Nasce da questi presupposti la partnership che vede il Consorzio di Tutela Conegliano Valdobbiadene Prosecco 
DOCG tra gli sponsor della programmazione annuale promossa dal Lagazuoi EXPO Dolomiti, il polo esposi-

tivo con sede a 2.732 metri di altezza, tra Cortina d’Ampezzo e la Val Badia, nella stazione di arrivo della funivia Lagazuoi. 

Dopo un primo assaggio già l’estate scorsa, quest’anno la col-
laborazione si prolungherà riguardando l’intera programma-
zione – mostre ed eventi – del polo espositivo. È molto più di 
un gemellaggio: tanto le Dolomiti quanto le colline del Pro-
secco di Conegliano e Valdobbiadene sono Patrimonio dell’U-
manità UNESCO e condividono una visione che affonda le sue 
radici in un’appartenenza comune. Ad unirli, la verticalità – le 
pareti scoscese delle vette, e dall’altro lato la coltivazione 
delle vigne sui versanti ripidi – e l’orgoglio delle comunità che 
mantengono la storia e la cultura del territorio, modellandolo 
e creando un unicum paesaggistico. Le Dolomiti rappresenta-

no, per il Conegliano Valdobbiadene, una sorta di heimat ideale. 
Esiste una storia geologica condivisa: le colline, in parte, sono 
state rimodellate dai ghiacciai delle Dolomiti che hanno por-
tato a valle vari sedimenti, arricchendo la qualità del suolo. Il 
secondo elemento determinante è la fatica dell’uomo, che ha 
plasmato il paesaggio e dato vita a un prodotto unico. “Intorno 
al Conegliano Valdobbiadene è nata un’economia che mantie-
ne gli insediamenti collinari, e allo stesso modo il turismo di 
montagna – e lo sci alpino in particolare – creano i presupposti 
per sostenere le popolazioni delle Dolomiti” racconta Stefano 
Illing, ideatore di Lagazuoi EXPO Dolomiti.

― Due realtà di qualità
“La viticoltura eroica, fatta sui versanti ripidi al prezzo di tanti 
sacrifici, trova un suo corrispettivo nella fatica di chi, con il suo 
lavoro, fa vivere la montagna”. Gli fa eco Elvira Bortolomiol, pre-
sidente del Consorzio di Tutela: “Definiamo la nostra vigna la no-
stra casa; infatti, il Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG è 
una Denominazione dove l’attenzione alla sostenibilità ambien-
tale è il minimo comune denominatore di ogni azione. Non solo, 
l’attenzione è forte anche verso la sostenibilità sociale. L’impe-
gno costante della nostra realtà nei confronti della comunità in 
cui è inserita è un punto imprescindibile per tutti noi”. 

Il Consorzio di Tutela e Lagazuoi EXPO Dolomiti sono uniti an-
che dalla consapevolezza dei limiti fisici e ambientali: l’area di 
coltivazione del Conegliano Valdobbiadene ha raggiunto la sua 
massima estensione, e in modo analogo la montagna non può 
ampliare la superficie a disposizione. Per questo motivo entram-
bi investono in strategie di crescita qualitativa e non quantita-
tiva, per migliorare il valore reale e percepito dei loro prodotti. 
Questa visione – e vocazione – viene portata avanti, sia nel mon-
do del Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG che 
a Lagazuoi EXPO Dolomiti, da imprenditori che sostengono un 
circolo virtuoso: il territorio – un complesso intreccio socio-e-
conomico, paesaggistico, ambientale, storico – crea un prodotto 
unico. Questo prodotto gioca un ruolo fondamentale nel garanti-
re la permanenza delle comunità umane che abitano le colline di 
Conegliano Valdobbiadene come le valli di montagna: le stesse 
che hanno dato origine e impulso a questo modello, e che sono 
parte integrante dell’ecosistema. Questa storia viene raccon-
tata attraverso il prodotto, che esprime una sintesi di natura, 
cultura e tradizione. Questo percorso comune verso l’eccellenza 
ha avvicinato i due partner, che si sono legati per raggiungere 
insieme i medesimi obiettivi: sostenere le attività delle popola-
zioni residenti, riconoscendone il valore culturale e il potenziale 
innovativo. 

― Produttori in alta quota 
Parallelamente alla collaborazione tra il Consorzio di Tutela e 
Lagazuoi EXPO Dolomiti, 26 aziende della Denominazione si al-
terneranno nella promozione dei loro vini in quota e nei locali 
di Cortina. L’obiettivo è di far conoscere il patrimonio enoico del 
territorio tramite degustazioni del Conegliano Valdobbiadene 
Prosecco Superiore DOCG. Per un anno intero, infatti, le azien-
de Andreola, Bellenda, Bernardi Pietro, Borgoluce, F.lli Bortolin, 
Bortolomiol, Bottega, Ca’ dal Molin, Ca’ di Rajo, Colli del Soligo, 
Conte Collalto, Duca di Dolle, Fasol Menin, Francesco Follador, 
Frassinelli, Gemin, Gli Allori, Le Colture, Le Manzane, Le Vigne di 
Alice, Mani Sagge, Leonardo Ronfini, Santa Margherita, Serena 
Wines, Sorelle Bronca e Val d’Oca si alterneranno su due attività: 
degustazioni presso il Lagazuoi Terrace Bar organizzate dal Con-
sorzio di Tutela e presenza presso il Bar Caffè La Suite e il Bar 
Pasticceria Embassy a Cortina d’Ampezzo. Ggrande protagonista 
sarà il Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG che 
rappresenta al meglio i valori e la sinergia che lega il Consorzio 
e il Lagazuoi Expo Dolomiti. Grazie ai diversi appuntamenti orga-
nizzati nel corso dell’anno si avrà modo di avvicinare sempre di 
più il turismo di montagna ad un vino simbolo, facendo conoscere 
le sue peculiarità territoriali. 

“Siamo fieri di poter coinvolgere i nostri associati in iniziative 
di valorizzazione del prodotto Conegliano Valdobbiadene che 
possano rafforzare l’attenzione del consumatore sulle loro così 
diverse realtà aziendali che hanno fatto della vigna la propria 
casa, vera ricchezza del Conegliano Valdobbiadene” afferma la 
presidente Bortolomiol. “La coltivazione della Glera e la produ-
zione del Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 
sono frutto dell’operosità di un’intera comunità di produttori che 
hanno fatto di questo territorio, della viticoltura e dell’enologia 
la loro vita. Il nostro compito oggi è quello di consolidare questo 
intelletto collettivo nato dal territorio stesso e farlo prosperare 
attraverso il racconto del nostro vino”.
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tel. 0141/769153 · fax 0141/727496 · info@paoloaraldo.it

Con ogni soluzione Mytik Diam, scegli il livello 
ideale di desorbimento dell’ossigeno dal tappo 
e il tempo ottimale di affinamento in bottiglia 
in base al profilo e alla storia del tuo vino. La 
gamma di tappi in sughero Mytik Diam è unica  
e fa della tappatura l’ultimo atto enologico. 
Ti permette di rispondere con precisione alle 
aspettative sempre più esigenti dei tuoi clienti.

Mytik Diam, il potere di scegliere
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E IL  TEMPO
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PRIMAVERA
IN CHIAVE SOCIAL

Al via i nuovi filoni editoriali per promuovere
il Conegliano Valdobbiadene sui profili social del Consorzio

Con l’inizio della nuova stagione, si inaugure-
ranno le nuove rubriche sui principali canali 
social del Consorzio, che ci accompagneranno 
per i prossimi mesi, mentre si sono concluse 
le serate di degustazione online per consuma-

tori, con l’ultimo virtual tasting dell’8 marzo, dopo tre edi-
zioni per un totale di 19 appuntamenti da settembre 2021, 
che hanno visto coinvolte 57 aziende e 330 wine lovers. 
Territori da scoprire, esperienze da vivere, gusti da assapo-
rare, storie da raccontare e voci da ascoltare, legate da un 
intreccio di tradizioni pluricentenarie e luoghi incredibili. Il 
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG verrà 
raccontato attraverso tutte le sfaccettature intrinseche che 
caratterizzano la sua storia, unica al mondo.

― People of Conegliano Valdobbiadene
Questa rubrica raccoglierà sei protagonisti della Denominazio-
ne evidenziando le diverse professionalità e unicità di ciascuno, 
con lo scopo di umanizzare e valorizzare il lavoro svolto nel ter-
ritorio. La rubrica, in linea con i trend e i best performing post 
del 2022, si strutturerà in brevi Instagram Reel e, attraverso le 
testimonianze di chi vive e lavora nelle colline di Conegliano Val-
dobbiadene, permetterà agli utenti di entrare in contatto con il 
lato più umano del Conegliano Valdobbiadene.

― I comuni della Denominazione
15 post per raccontare tutti i comuni della Denominazione attra-
verso elementi rappresentativi territoriali, sociologici e cultura-
li, chicche e curiosità del luogo. Una rubrica che invita gli utenti 
alla scoperta e dà vita a contenuti fortemente ingaggianti, dove 
raccogliere opinioni, spunti e curiosità della community. Saranno 
pubblicati sul profilo Instagram e Facebook del Consorzio in for-
mato carosello, unendo elementi grafici a fotografia. 

― Agronomia in vigneto
Una rubrica tecnica che spiega e racconta mese dopo mese le 
pratiche agronomiche più comunemente utilizzate nei vigneti di 
Conegliano Valdobbiadene con un linguaggio semplice ed imme-
diato, ma comunque tecnico e preciso. L’obiettivo è di creare un 
filo conduttore con la rubrica “Vita del vigneto”, in cui sono sta-
te raccontate le fasi fenologiche della vite, che pubblicata nel 
2022, aveva riscosso notevole successo. 

LA DOCG SI RACCONTA
UNA NUOVA COLLABORAZIONE

CON IL PORTALE QDPNEWS

P iù vicini al territorio, grazie all’informazione. 
È ai nastri di partenza una collaborazione tra il 
Consorzio di Tutela Conegliano Valdobbiadene 

Prosecco e QdpnNews Quotidiano del Piave, il portale 
online dell’Alta Marca trevigiana che offre notizie di 
cronaca ed approfondimenti sui principali eventi che 
interessano le province di Treviso e Belluno.

Nato una decina di anni fa, Qdpnews.it, grazie al lavoro di un 
team di redattori, corrispondenti e reporter diretto dal gior-
nalista Sergio Zanellato, è diventato il sito di riferimento per 
il territorio, con oltre 850 mila visite mensili, ricco di contenuti 
e approfondimenti raccolti in rubriche dedicate e resi dispo-
nibili ogni giorno. Con il tempo la testata si è guadagnata un 
posto tra le fonti più autorevoli dell’Alta Marca, collegando la 
comunicazione tra i grandi patrimoni del Veneto, dalle Dolo-
miti a Venezia, senza perdere quel senso di vicinanza al terri-
torio che l’ha sempre caratterizzata.

La collaborazione con il Consorzio di Tutela vedrà la creazio-
ne di 2 nuove rubriche: Radici nel futuro e La DOCG informa. 

La prima raccoglierà e allo stesso tempo darà voce ai rac-
conti dei viticoltori del Conegliano Valdobbiadene, che con 
passione e lungimiranza hanno saputo custodire un bene così 
prezioso come il paesaggio. Famiglia, fatica, gioia, orgoglio, 
talvolta nostalgia sono le parole che accomunano i racconti 
degli intervistati, che saranno gli stessi scelti dalle 15 am-
ministrazioni comunali della DOCG in occasione del 60° anni-
versario del Consorzio come testimoni della viticoltura eroica. 
Ma nello stesso tempo la rubrica racconterà anche le storie 
dei futuri ambasciatori della Denominazione, ovvero i giova-
ni produttori che con grande talento e professionalità hanno 
scelto di intraprendere la stessa strada della propria fami-
glia, facendo quindi conoscere oltre ogni confine la tradizio-
ne vinicola ti questa terra. Ambiente, internazionalizzazione, 
qualità, accoglienza, passione, coralità sono gli asset sui quali 
desiderano maggiormente lavorare per dare un futuro sem-
pre più roseo e all’avanguardia a questo territorio. La seconda 
rubrica, La DOCG informa, proporrà notizie e aggiornamenti 
della Denominazione, quali eventi istituzionali, attività di pro-
mozione e di formazione, novità agronomiche e molto altro.

50 COMUNI
SEGUITI  OGNI SETTIMANA 

1000 ARTICOLI 
AL MESE 

+250.000
VISUALIZZAZIONI

AL GIORNO

BELLUNESE
Qdpnews.it è diventata negli anni la testata giornalistica locale più
rappresentativa dell'Alta Marca Trevigiana, con una media pari a 250.000
visualizzazioni al giorno: proprio perché è stata la prima a valorizzare
l'importanza di queste zone, a partire dalla cronaca fino alle manifestazioni,
alla cultura, ai personaggi, alla storia e alle iniziative di qualsiasi genere che in
qualche modo interessano o collidono con il territorio.

IL TERRITORIO SIAMO NOI

DIGITAL
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Economia, turismo e cultura. Sono i principali temi affrontati dalla 
stampa, cartacea e online, nel raccontare la Denominazione. Come al 
solito, ecco il nostro “best of” dell’ultimo, intenso trimestre… 

…dicono di noi

Sul settimanale economico Tre Bicchieri del Gambero Rosso lo scorso 22 dicembre è uscito un 
focus sui risultati economici della Denominazione a cura di Gianluca Atzeni, dal titolo “Prosecco 
DOCG. Cresce il vapore della Dop. Verso quita 104 milioni di bottiglie”. In chiusura articolo anche 
un breve excursus sull’andamento turistico dell’ultima stagione:
«Sulle colline Unesco, infine, il turismo si è ripreso il proprio ruolo. "Il nostro territorio" ha rile-
vato il direttore Diego Tomasi "inizia a esprimere fortemente il proprio potenziale di attrattività 
turistica. Infatti, nei primi 7 mesi del 2022 gli arrivi e le presenze di visitatori sono in crescita 
rispettivamente del 61,8% e del 31% sullo stesso periodo 2021". Per la presidente Elvira Borto-
lomiol, il rapporto documenta anche da quale situazione strutturale, ricchezza di competenze e 
patrimonio di relazioni di mercato sta muovendo la Denominazione "per intraprendere nuovi per-
corsi di crescita orientati al valore e alla sostenibilità, due parole chiave per il futuro”».

Economia

…dicono di noi

Cultura
Ne I piaceri del Gusto, il supplemento gastronomico de La Repubblica, il 29 marzo all’interno del-
lo speciale “Il Territorio” che illustra nove esempi di unione di territorio e gusto, si parla del nuovo 
festival pensato dal Consorzio di Tutela “Co(u)ltura Conegliano Valdobbiadene”, che unisce vino e 
letteratura ed è presentato durante l’ultima edizione di Vinitaly:
«Sarà un appuntamento da sfogliare con i cinque sensi il primo Festival della letteratura del 
vino in programma nel cuore del Veneto, nel Castello San Salvatore di Susegana (Treviso) il 6 e  
7 maggio. “Co(u)ltura Conegliano Valdobbiadene” è il titolo della manifestazione, che sarà pre-
sentata al Vinitaly e promette una grande degustazione di parole tutte da sorseggiare, fra libri 
ad alto tasso enologico».Turismo

Il mensile dell’Associazione de I Borghi più belli d’Italia, Borghi magazine, nel suo numero di apri-
le ha pubblicato uno speciale Veneto a firma Leo Lombardi che contiene due pagine dedicate al 
racconto di Conegliano, dal Celebre Castello medievale a Piazza Cima, dagli eleganti edifici di 
Contrada Granda al teatro Accademia, dal titolo “Dove l’uva diventa cultura”:
«Dici Conegliano e pensi alle colline. Sono le Colline del Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene, 
Patrimonio mondiale dell'Unesco dal 2019 quale paesaggio culturale da tutelare. In questo rita-
glio della provincia di Treviso si coltiva l'uva Glera alla base delle popolari bollicine. Vino e cultura 
enologica: nel 1876 nasce l'istituto Cerletti, prima scuola enologica italiana, nel 1923 è la volta 
dell'Istituto sperimentale di viticoltura ed enologia, mentre l'Università di Padova ha insediato un 
distaccamento della facoltà di Enologia. Conegliano cuore pulsante di un'area che rappresenta 
l'intero mondo del Prosecco, con le sue tre denominazioni: Conegliano Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG, Asolo Prosecco Superiore DOCG e Prosecco DOC».

Il Giornale del 26 marzo ripercorre invece il cammino e le unicità del territorio che hanno portato 
nel 2019 al riconoscimento UNESCO nell’articolo di Alessandro Benigno “Valdobbiadene con il 
suo Prosecco è patrimonio dell’umanità”. Riprende anche le parole del Governatore Luca Zaia, 
all’indomani dell’ammissione:
«Il riconoscimento del massimo organismo mondiale per la tutela dei beni culturali consacra il 
lavoro di un intero territorio, il laborioso gioco di squadra, creato tra istituzioni, esperti, produttori 
e abitanti, per identificare e far apprezzare al mondo intero identità, valori e caratteristiche di un 
paesaggio plasmato dall’attività agricola e che si è conservato integro e autentico attraverso i 
secoli. Aver realizzato questo sogno, e averlo fatto insieme, esalta la gioia della vittoria».

Il riconoscimento è anche il tema centrale dell’articolo a firma Flavio Marcelli dal titolo “Prosecco 
Valdobbiadene DOCG, in viaggio tra le colline Unesco”, uscito lo scorso 25 marzo su The Ducker, 
il lifestyle magazine online dedicato al living well fondato e diretto da Laura Canepa, all’interno 
della rubrica Art De Vivre, in cui l’autore va alla scoperta della viticoltura eroica, citando anche la 
nuova partnership con Lagazuoi EXPO Dolomiti:
«Questa è la storia di una piccola area collinare nel Nord Est d’Italia, chiusa tra Conegliano e Val-
dobbiadene, a circa 50 km da Venezia e 100 dalle Dolomiti, dove terra e uomo si sono modellati a 
vicenda, regalando al mondo il Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Un matri-
monio felice che produce, da più di tre secoli, un vino bianco dalla vitale eleganza e dai profumi 
fruttati e floreali. L’uomo ha coltivato le colline assecondandone le forme naturali, ricamandone 
gli scoscesi pendii, mentre la ripidità di queste ha imposto alle famiglie contadine una viticultura 
“eroica”, fatta di perizia manuale e fatica».

…e il resto del Mondo
Il giornalista australiano Winsor Dobbin, a seguito del tour organizzato dal Consorzio la scorsa 
estate, ha scritto diversi articoli sulla nostra Denominazione. Il suo ultimo pezzo è stato pubbli-
cato a marzo sulla rivista Explore e si sofferma sulle attrattive turistiche del nostro territorio, a 
partire dall’enoturismo e dalle visite in cantina, per passare ai ristoranti che offrono le migliori 
esperienze gastronomiche, fino ai corsi di cucina:
“It is a mesmerizingly beautiful wine region that is home to one of the world's oldest vineyard 
trails, small villages with serious charm and plenty of beautiful locations in which to enjoy a 
glass of bubbles paired with local gourmet creations. Here visitors can enjoy a heady cocktail of 
wine, food, art, history, and spectacular scenery”. (È una regione vinicola di straordinaria bellezza, 
che ospita tra i vigneti più antichi del mondo, piccoli villaggi di grande fascino e tante splendide 
località in cui gustare un calice di bollicine abbinato alle creazioni gastronomiche locali. Qui i 
visitatori possono gustare un cocktail inebriante di vino, cibo, arte, storia e paesaggi spettacolari).

Il giornalista tedesco Steffen Maus, grande esperto di vini italiani e profondo conoscitore della 
nostra Denominazione, ha recentemente pubblicato un articolo sul suo sito Weinwelten, dedicato 
alla tipologia Extra Brut, introdotta di recente nella nostra Denominazione. A seguito di una de-
gustazione di 60 vini di questa tipologia, il giornalista ha sottolineato l’alto livello qualitativo dei 
campioni assaggiati, in particolare della tipologia Rive.
“Unter dem Strich sehr hohes Niveau, die RIVE-Sekte besitzen etwas mehr Ausdruck und Präz-
ision der Frucht, die reinen Extra Brut sind technisch sehr gut gemacht und meist kompromisslos 
Extra Brut”. (Nel complesso il livello qualitativo dei vini degustati è stato molto alto, gli spumanti 
RIVE hanno mostrato una maggiore espressione e precisione del frutto, mentre gli Extra Brut 
sono risultati tecnicamente molto ben fatti e per lo più senza compromessi).

Devorah Lev-Tov è una giornalista di Brooklyn specializzata nel food, wine & travel. Recentemen-
te ha pubblicato un articolo dedicato alla nostra Denominazione sul portale della rivista Afar, 
magazine pluripremiato che attraverso uno storytelling di alta qualità, mira ad offrire ispirazione 
e consigli utili agli amanti dei viaggi.
L’articolo “How to Visit Italy’s Famed Sparkling Wine Region. Everything you need to know about 
this UNESCO World Heritage site” (Come visitare la famosa zona spumantistica italiana. Tutto 
quello che dovete sapere su questo sito Unesco) rappresenta una vera e propria guida per co-
noscere il nostro territorio, le cantine e le principali attrazioni culturali, con consigli utili su dove 
mangiare e dormire e sugli eventi da non perdere per vivere al meglio la zona.

Della partnership tra il Consorzio di tutela e il polo espositivo Lagazuoi EXPO Dolomiti parla an-
che l’articolo di Carlo Cavriano “Conegliano e Valdobbiadene. All’ombra delle Dolomiti la storia 
dell’enologia veneta”, uscito su Il Giorno lo scorso 24 marzo, in cui racconta: 
«Da un lato le pareti scoscese delle vette di montagna, dall’altro la coltivazione delle vigne su 
versanti ripidissimi. In comune l’orgoglio delle comunità che mantengono storia e cultura del ter-
ritorio, modellandolo e creando paesaggi bellissimi. Due zone diverse, entrambe patrimonio Une-
sco: le Dolomiti e le colline di Conegliano e Valdobbiadene».
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I Portinnesti M, costituiti dall’Università di Milano, 
sono concessi in esclusiva mondiale da WineGraft 
ai VIVAI COOPERATIVI RAUSCEDO.

Via Udine, 39 33095 Rauscedo (PN) ITALIA Tel. +39.0427.948811 www.vivairauscedo.com
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Portinnesti M: 
una scelta vincente!
Nella nostra tenuta Villa Sandi nelle Grave del Piave, abbiamo 
messo a dimora Glera VCR101 e VCR223 innestate su M1, M3 
ed M4 in comparazione con Glera su Kober 5BB. Abbiamo 
costatato un’elevata tenuta alla siccità dell’M4 con pH inferiori 
e acidità superiori nel relativo vino; minore vigore nell’M1 ed M3 
con maggiore estratto e profilo aromatico più ampio nel vino.

Stefano Gava (Enologo)

“

”

AGROPIAVE 

Via Ormelle 25 - Via Ormelle 25 - SAN POLO DI PIAVESAN POLO DI PIAVE (TV) - Tel. 0422 855 012  Fax 0422 855 253 - E-mail: info@agropiave.it    www.agropiave.it (TV) - Tel. 0422 855 012  Fax 0422 855 253 - E-mail: info@agropiave.it    www.agropiave.it
FILIALE DI FARRA DI SOLIGO:FILIALE DI FARRA DI SOLIGO: Via Cal della Madonna, 54/A - Farra di Soligo (TV) - Tel. 0438 900 389 E-mail: filialedifarra@agropiave.it  Via Cal della Madonna, 54/A - Farra di Soligo (TV) - Tel. 0438 900 389 E-mail: filialedifarra@agropiave.it 
FILIALE DI SAN FIOR:FILIALE DI SAN FIOR: Via Palù, 21 - San Fior (TV) - Tel. 0438 777 967  E-mail: sanfior@agropiave.it  Via Palù, 21 - San Fior (TV) - Tel. 0438 777 967  E-mail: sanfior@agropiave.it 
FILIALE DI SAN PIETRO DI FELETTO:FILIALE DI SAN PIETRO DI FELETTO: Via Crevada 83/C, Z.I. - San Pietro di Feletto (TV) - Tel. 0438 60342 - E-mail: crevada@agropiave.it Via Crevada 83/C, Z.I. - San Pietro di Feletto (TV) - Tel. 0438 60342 - E-mail: crevada@agropiave.it

per un’Agricoltura sostenibileper un’Agricoltura sostenibileper un’Agricoltura sostenibileper un’Agricoltura sostenibile
Vendita prodotti per la viticoltura, assistenza tecnica, barbatelle, fertilizzanti, analisi 
fogliari e terreno, prodotti e accessori per impianti vigneto, sementi e mangimi
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100 Km da Venezia
/100 Km from Venice

100 Km dalle Dolomiti
/100 Km from Dolomites

STRADA PANORAMICA
/Panoramic Road

LA STRADA STORICA DEL CONEGLIANO VALDOBBIADENE
/The historical route of Conegliano Valdobbiadene

Zone di produzione DOCG RIVE Spumante
/Production area DOCG RIVE Spumante
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COMUNE DI VALDOBBIADENE
Rive di SAN VITO
Rive di BIGOLINO
Rive di SAN GIOVANNI
Rive di SAN PIETRO DI BARBOZZA
Rive di SANTO STEFANO
Rive di GUIA

COMUNE DI VIDOR
Rive di VIDOR
Rive di COLBERTALDO

COMUNE DI MIANE
Rive di MIANE
Rive di COMBAI
Rive di CAMPEA
Rive di PREMAOR

COMUNE DI FARRA DI SOLIGO
Rive di FARRA DI SOLIGO
Rive di COL SAN MARTINO
Rive di SOLIGO

COMUNE DI FOLLINA
Rive di FOLLINA
Rive di FARRÒ

COMUNE DI CISON DI VALMARINO
Rive di CISON DI VALMARINO
Rive di ROLLE

COMUNE DI PIEVE DI SOLIGO
Rive di PIEVE DI SOLIGO
Rive di SOLIGHETTO

COMUNE DI REFRONTOLO
Rive di REFRONTOLO

COMUNE DI SAN PIETRO DI FELETTO
Rive di SAN PIETRO DI FELETTO
Rive di RUA DI FELETTO
Rive di SANTA MARIA DI FELETTO
Rive di SAN MICHELE DI FELETTO
Rive di BAGNOLO

COMUNE DI TARZO
Rive di TARZO
Rive di RESERA
Rive di ARFANTA
Rive di CORBANESE

COMUNE DI SUSEGANA
Rive di SUSEGANA
Rive di COLFOSCO
Rive di COLLALTO

COMUNE DI VITTORIO VENETO
Rive di FORMENIGA
Rive di COZZUOLO
Rive di CARPESICA
Rive di MANZANA

COMUNE DI CONEGLIANO
Rive di SCOMIGO
Rive di COLLALBRIGO-COSTA
Rive di OGLIANO

COMUNE DI SAN VENDEMIANO
Rive di SAN VENDEMIANO

COMUNE DI COLLE UMBERTO
Rive di COLLE UMBERTO

DOCG RIVE Spumante
/DOCG RIVE Spumante

Abbazia di Follina 
Via Giazzera 12
31051 Follina (TV)
t/ 333 80 50 852
info@abbaziafollina.com 

Adami 
Via Rovede 27 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 982 110
info@adamispumanti.it 

Adamo Canel
Via Castelletto 73 - Col San Martino 
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 898 112
info@adamocanel.it

Adriano Adami 
Via Rovede 27 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 982 110
info@adamispumanti.it 

Agostinetto Bruno 
Strada Piander 7 - Saccol
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 972 884
info@agostinetto.com

Agostinetto Ivan 
Strada di Saccol 27
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973 745
ivan85@tiscali.it

Agostinetto Michela
Via Roccat e Ferrari 13
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 950 483 
miky.agos@libero.it

Agriccolò
Via Podgori 12
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 345 088 10 55
niccolò@agriccolo.it

Ai Roré 
Via Patrioti 2
31020 Refrontolo (TV)
t/ 0438 894 241
airore-destefani@libero.it

Al Canevon 
Via Pra Fontana 99 
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 972 403
info@alcanevon.it

Al Col 
Via Col 10
31051 Follina (TV)
t/ 0438 970 658
info@alcol.tv

Al Roccolo
Via Casale Contraverser - Combai 
31050 Miane (TV)
t/ 0438 989 448
moreno.guizzo85@gmail.com

Aletheia 
General Fiorone 17
31044 Montebelluna (TV)
t/ 335 62 900 63
az.agricola.aletheia@gmail.com

Alterive 
Via Giarentine 7 - Col San Martino 
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 898 187
alterivezilli@libero.it

Altinate
Via Cal de Medo 11
31053 Pieve di Soligo (TV)
t/ 348 42 27 442
altinate@live.com

Andrea Da Ponte 
Corso Mazzini 14
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 933 011
daponte@daponte.it

Andreola 
Via Cavre 19
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989 379
info@andreola.eu

Antoniazzi Dario
Via Foltran 12 - Corbanese
31020 Tarzo (TV)
t/ 0438 564 144
antoniazzidario@libero.it

Antoniazzi Remigio
Via San Michele 56 - San Michele 
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 64 102 - 0438 62 114
remigio.antoniazzi@alice.it 

Astoria 
Viale Antonini 9
31035 Crocetta del Montello (TV)
t/ 0423 6699
info@astoria.it

Bacio della Luna
Via Rovede 36 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 983 111
info@baciodellaluna.it

Baldassar Marino
Via Valbona 13/A
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 784 190
―

Baldi
Via Marcorà 76 - Ogliano
31015 Conegliano (TV)
t/ 333 42 66 341
info@proseccobaldi.it

Ballancin Lino
Via Drio Cisa 11 - Solighetto
31053 Pieve di Soligo (TV)
t/ 0438 842 749
viniballancin@viniballancin.com

Balliana Cirillo 
Via Gravette 45
31010 Farra di Soligo (TV)
cirilloballiana@gmail.com
―

Ballianei
Via Posmon 40
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 3388532673
az.agr.ballianei@gmail.com

Bazzo 
Via Pianale 57 - S. Maria di Feletto
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 784 149
bazzopaolo@alice.it

Bellenda 
Via Giardino 90 - Carpesica
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 0438 920 025
info@bellenda.it

Bellussi 
Via Erizzo 215
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 983 411
info@bellussi.com

Belvedere
Via Campion 18/A
31014 Colle Umberto (TV)
roberto.rizzo@solidworld.it
―

Bepin De Eto 
Via Colle 32/A
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 486877
info@bepindeeto.it

Bernardi
Via Peron 1 - Pedeguarda
31051 Follina (TV)
t/ 0438 980 483 - 0438 842 468
bernarditan@libero.it

Bernardi Luigi e Emilio 
Via Peron 2 - Pedeguarda
31051 Follina (TV)
t/ 0438 980 483 - 0438 842 468
andreabernardi9797@gmail.com

Bernardi Pietro e Figli 
Via Mercatelli 10 - Sant’Anna
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 781 022
info@bernardivini.com

Biancavigna 
Via Montenero 8/C
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 788 403
info@biancavigna.it

Bisol 
Via Follo 33 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 900 138
info@bisol.it

Bival
Via Rive della Sente 1
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 347 087 11 47
bivalvaldobbiadene@gmail.com

Borghi Francesco
Borgo Olarigo 43
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 0438 553 241
borghi.francesco@icloud.com

Borgo Antico
Strada delle Spezie 39 - Ogliano
31015 Conegliano (TV) 
t/ 0438 788 111
info@borgoanticovini.com

Borgo Molino 
Via Negrisia 18
31024 Ormelle (TV)
t/ 0422 851 625
info@borgomolino.it

Borgoluce
Località Musile 2
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 435 287
info@borgoluce.it

Bortolin Angelo 
Via Strada di Guia 107
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900125
info@bortolinangelo.com

Bortolin F.lli 
Via Menegazzi 5 Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900135
info@bortolin.com

Bortolin Gregorio
Via Santo Stefano 2
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 975296
info@casalinaprosecco.it

Bortolomiol 
Via Garibaldi 142
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 9749
info@bortolomiol.com

Bottega 
Vicolo A. Bottega 2 - Bibano
31010 Godega di S. Urbano (TV)
t/ 0438 4067
info@bottegaspa.com

Brancher 
Via dei Prà 23/A - Col San Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 898403
mail@brancher.tv

Brun Giuliano
Località Resera 44
31020 Tarzo (TV)
gbrunt@alice.it
―

SOCI CONSORZIO CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

ASOLO
PROSECCO SUPERIORE DOCG
Area di produzione
Production zone

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE DOCG
Area di produzione
Production zone

PROSECCO DOC 
Area di produzione
Production zone

Provincia di Treviso
The Province of Treviso

La Piramide Qualitativa
/The Quality Pyramid

Il mondo del Prosecco
/The world of Prosecco

VALDOBBIADENE
Superiore di Cartizze DOCG
sottozona di 108 ettari 

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
Prosecco Superiore Rive DOCG
43 Rive

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
Prosecco Superiore DOCG
15 Comuni
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Brunoro
Str. Chiesa 8 - S. Pietro di Barbozza
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973 553
info@varaschin.com

Brustolin Lino
Via Roma 203
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987 038 
―

Buffon Giorgio
Via Ferrovia 18 - C. Roganzuolo
31020 San Fior (TV)
t/ 0438 400 624
info@vinibuffon.it

Buffon Paolo e Renzo 
Via Belcorvo 38
31010 Godega di S. Urbano (TV)
t/ 0438 782 292
buffon@tenutabelcorvo.tv

Buso Beniamino 
Via Casale Vacca 3
31050 Miane (TV)
t/ 0438 893 130
info@borgorive.it

Ca’ Borgh
Via Galinera 5
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 784 022 
―

Ca’ Dal Molin 
Via Cornoler 22
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 981 017
cadalmolin1@gmail.com 

Ca' dei Fiori
Via Strada di Guia 5
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 900 182
info@cadeifiorivini.it

Ca’ dei Zago 
Via Roccolo 6 - S. Pietro di Barbozza
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 975 395
info@cadeizago.it 

Ca’ di Rajo
Via Del Carmine 2/2
31020 San Polo di Piave (TV)
t/ 0422 855 885
info@cadirajo.it

Ca’ Piadera 
Via Piadera 6
31020 Tarzo (TV) 
t/ 348 53 02 113
info@capiadera.com

Ca’ Vittoria 
Strada delle Caneve 33
31015 Conegliano (TV) 
t/ 0438 63 851
info@cavittoria.com

Campea
Via Rossini - Campea
31050 Miane (TV) 
t/ 0423 900 138
info@bisol.it

Campion
Via Campion 2 - San Giovanni
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 980 432 - 0423 982 020
info@campionspumanti.it

Canella 
Via Fiume 7
30027 San Donà di Piave (TV) 
t/ 0421 524 46
info@canellaspa.it

Canevel 
Via Roccat e Ferrari 17
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 975 940
segreteria@canevel.it

Cantina Bernardi 
Via Colvendrame 25
31020 Refrontolo (TV) 
t/ 0438 894 153
bernardi@cantinabernardi.it 

Cantina Colli del Soligo
Via L. Toffolin 6 - Solighetto
31053 Pieve di Soligo (TV) 
t/ 0438 840 092
info@collisoligo.com 

Cantina di Conegliano e V. Veneto
Via Del Campardo 3 - San Giacomo
31029 Vittorio Veneto (TV) 
t/ 0438 500 209
info@cantinavittorio.it

Cantina Ponte Vecchio 
Via Monte Grappa 53
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 981 363
floriano@pontevecchio.tv.it

Cantina Produttori di Valdobbiadene
Via  S. Giovanni 45 - San Giovanni
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 982 070
valdoca@valdoca.com 

Cantina Progettidivini 
Via I° Settembre 20 - Soligo
31010 Farra di Soligo (TV) 
t/ 0438 983 151
info@progettidivini.com

Cantina Sociale
Montelliana e dei Colli Asolani 
Via Caonada 1
31044 Montebelluna (TV)
info@montelliana.it

Cantine Maschio 
Via Cadore Mare 2
31028 Visà (TV)
t/ 0438 794 115
cantinemaschio@riunite.it

Cantine Umberto Bortolotti 
Via Arcane 6
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 975 668
info@bortolotti.com

Cantine Vedova 
Via Erizzo 6
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 972 037
cantine@cantinevedova.com

Carmina Az. Loggia del Colle 
Via Mangesa 10
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 237 19
info@carmina.it

Carobolante Daniele
Via Caviglia 65/A
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 654 059
danielecarobolante@gmail.com 

Carpené Malvolti 
Via A. Carpené 1
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 364611
info@carpene-malvolti.com

Casagrande Andrea
Via Trieste 4
31020 S. Pietro di Feletto (TV)
t/ 347 63 52 764
floricoltura.manzana@libero.it

Casa Terriera 
Via Immacolata Lourdes 92/A
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 242 10
info@casaterriera.it

Casali Luigi
Via Della Cava 2 - Santo Stefano
31040 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 157
―

Casalini Andrea 
Via Scandolera 84 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV) 
t/ 0423 987 154
info@casalinispumanti.it

Castelir 
Via Canal Vecchio 14 - Col S. Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 898 356
―

Castellalta 
Via Castella 17/A
31020 San Pietro di Feletto (TV) 
t/ 347 78 06 498
info@castellalta.it

Castello
Via Roma 178
31020 Vidor (TV) 
t/ 0423 987 379
agr.castello@libero.it

Ce.Vi.V. 
Via Rive 10 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 986 020
segreteria@ceviv.com

Cenetae 
Via J. Stella 34
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 0438 552 043
segreteria@idsc-vv.it

Ceotto Vini
Via San Luca 11
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 780 112
info@ceottovini.it

Cepol 
Via Roccat Ferrari 28 
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973 746
Info@Cepol.eu

Ceschin Giulio 
Via Colle 13
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 486676
mceschin1884@yahoo.com

Ciodet 
Via Piva 104
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973131
prosecco@ciodet.it

Colle Regina
Via Lierza 23
31058 Susegana (TV)
t/ 340 24 17 525
marianna.colleregina@gmail.com

Col Del Balt 
Via San Giacomo 3
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 340 16 55 860
info@coldelbalt.com

Col del Lupo 
Via Rovede 37
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 980 249
info@coldellupo.it

Col di Brando
Via Guizza Bassa 24
30037 Scorzè (VE)
t/ 328 7696620
info@terraevigne.com

Col Miotin
Via Peron 7
31053 Pieve di Soligo (TV)
t/ 0438 842 469
info@colmiotin.it

Col Vetoraz 
Str. delle Treziese 1 - S. Stefano
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 975 291
info@colvetoraz.it

Colesel 
Via Vettorazzi e Bisol 4
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 901 055
info@colesel.it

Colsaliz 
Via Colvendrame 48/B
31020 Refrontolo (TV)
t/ 0438 894 026
info@colsaliz.it

Colvendrà
Via Liberazione 39
31020 Refrontolo (TV)
t/ 0438 894 265
info@colvendra.it
C
ollodel Milea
Via Mire 7
31020 San Pietro di Feletto (TV) 
t/ 348 14 03 579
bigjump65@gmail.com

SOCI CONSORZIO CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

Collodel Paola
Via dei Colli 93/A
31015 Conegliano (TV)
t/ 347 48 41 401
paolacollodel@virgilio.it

Compagnia del Vino 
Via S. Vito di Sotto  - Loc. Calzaiolo
50026 S. Casciano Val di Pesa (FI)
t/ 055 243 101
info@compagniadelvino.it

Conte Collalto 
Via XXIV Maggio 1
31058 Susegana (TV) 
t/ 0438 435 811
info@cantine-collalto.it

Conte Loredan Gasparini
Via Martignago Alto 23 - Venegazzù
31040 Volpago del Montello (TV) 
t/ 0423 621 658
info@loredangasparini.it

Corrazin 
Via Scandolera 46
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 985 100
info@proseccocorazzin.com

Cosmo 
Via Giardino 94 - Carpesica
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 0438 920 025
info@bellenda.it

Costa
Via Canal Nuovo 57 - Col S. Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989 552
fajon@hotmail.it

Costabella
Via Giunti 27
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 62405
soc.agr.costabella@gmail.com

Da Dalt Wilma
Via Borgo America 9
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 340 31 44 276
wdadalt14@gmail.com

Da Sacco Dott. Alberto
Via Piave 32
31020 Vidor (TV) 
t/ 0423 976 180
―

Da Soller Silvana
Via Maset 1 - Rolle
31030 Cison di Valmarino (TV) 
t/ 0438 856 83
silvanadasoller@gmail.com 

Dal Col 
Via F. Fabbri 87 - Solighetto
31053 Pieve di Soligo (TV) 
t/ 0438 826 94
renatodalcol@alice.it 

Dal Din 
Via Montegrappa 29
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987295
daldin@daldin.it 

Dalla Libera 
Via Val 20 - Funer
31049 Valdobbiadene (TV)
0423 975266
ss.dallalibera@gmail.com 

Damuzzo Gianbattista
Via Canal Nuovo 103 - Col S. Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989358
damuzzogianbattista@libero.it 

De Faveri 
Via G. Sartori 21
31020 Vidor (TV) 
t/ 0423 987 673
info@defaverispumanti.it 

De Riz Luca 
Via Pianale 72/A
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 784 115
info@proseccoderiz.it 

De Rosso Narciso
Via S. Luca 36 - Colfosco
31030 Susegana (TV)
t/ 0438 780 108
―

De Vallier Cristian
Via Battistella 16
31053 Pieve di Soligo (TV)
t/ 0438 980 500
info@studiodevallier.it 

Dea
Vicolo Longher 3 - Bigolino
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 971 017
info@dearivalta.it 

Diotisalvi
Via Guido Rossa 7
31058 Susegana (TV) 
t/ 0423 973 971
commerciale@domus-picta.com 

Domus-Picta 
Via Arcol 51
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0438 270 74
info@diotisalvi.it

Dorigo Silvano
Via Borgo San Michele 18
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 347 33 01 780
cinziaesilvano@alice.it

Dotta Andrea
Via Federa 1/A
31020 Refrontolo (TV)
t/ 346 633 22 88
info@cantinadotta.it

Drusian  
Via Anche 1 - Bigolino
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 982 151
drusian@drusian.it

Duca Di Dolle 
Via Piai Orientali 5 - Rolle
31030 Cison di Valmarino (TV) 
t/ 0438 975 809
a.baccini@ducadidolle.it

Eredi Bortolomiol Giuliano
Via G. Garibaldi 142
31049 Valdobbiadene (TV)
giuliana@bortolomiol.com
―

Eredi Giancarlo Stiz
Via Veneto 44
31020 San Pietro di Feletto (TV) 
t/ 0422 579 779
m.stiz@mscorporate.it

Famiglia Scottà
Via F. Fabbri 150 - Solighetto
31053 Pieve di Soligo (TV) 
t/ 0438 830 75
info@cantinascotta.it 

Fasol Menin 
Via Fasol Menin 22/B
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 974 262
myprosecco@fasolmenin.com 

Fiorin Silvia
Via Del Piantaletto 19
31053 Pieve di Soligo (TV) 
t/ 349 454 80 85
fiorinsilvia@libero.it 

Follador 
Via Gravette 42
31010 Farra di Soligo (TV) 
t/ 0438 898 222
info@folladorprosecco.com

Follador Francesco
Via Vettorazzi E Bisol, 61/A
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 349 754 33 60
francescofollador@yahoo.it

Follador Gottardo
Via Tridich 6 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 900 253 
―

Follador Santo
Via Follo 43 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 901 045
―

Foss Marai 
Via Strada di Guia 73 - Guia
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 900 560
info@fossmarai.it 

Frassinelli Gianluca
Via Della Vittoria 7
31010 Mareno di Piave (TV) 
t/ 0438 30 119
info@frassinelli.it 

Fratelli Collavo 
Via Fossetta 4
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 333 58 240 47
info@fratellicollavo.com 

Fratelli Gatto Cavalier 
Via Cartizze 1
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 985 338
info@fratelligattocavalier.it

Frozza
Via Martiri 31 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987 069
valdobbiadene@frozza.it

Frozza Antonella
Via Marzolle 3
31030 Cison di Valmarino (TV) 
t/ 0438 856 92
―

Frozza Daniela
Via Fontanafredda 17
Zuel di Qua
31030 Cison di Valmarino (TV) 
t/ 0438 857 84 

Furlan 
Vicolo Saccon 48
31020 San Vendemiano (TV) 
t/ 0438 778 267
info@furlanvini.com 

Gallina Claudio
Via Cavarie 8
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 982 071
az.gallinaclaudio@gmail.com

Gallon Severino
Via G. Lorenzoni 1/A
31030 Cison di Valmarino (TV) 
t/ 0438 856 88
angelonardi88@gmail.com 

Gallon Vincenzo
Via Enotria 23/A
31030 Cison di Valmarino (TV) 
t/ 0438 857 52
alessandrogallon@libero.it

Garbara 
Via Menegazzi 19 - S. Stefano
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 900 155
info@garbara.it 

Gemin 
Via Erizzo 187
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 975 450
info@spumantigemin.it

Gli Allori
Via E. Fenzi 10
31015 Conegliano (TV)
info@gliallori.eu
― 

Gregoletto 
Via S. Martino 83 - Premaor
31050 Miane (TV) 
t/ 0438 970 463
Info@Gregoletto.com 

Guia 
Via Fontanazze 2/A - Guia
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 421
info@aziendaagricolaguia.com

Hausbrandt Trieste 1892
Via Barriera 41
31058 Susegana (TV) 
t/ 0438 644 68
info@colsandago.it
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I Bamboi
Via Brandolini 13
31020 San Pietro di Feletto (TV) 
t/ 0438 787 038
ibamboi@tmn.it

Il Colle 
Via Colle 15
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 486 926
info@proseccoilcolle.it 

Il Follo 
Via Follo 36 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 901 092
info@ilfollo.it

Istituto Tecnico Agrario Cerletti
Via XXVIII Aprile 20
31015 Conegliano (TV) 
t/ 0438 614 21
tvis00800e@istruzione.it

Latentia Winery 
Via Martiri delle Foibe 12-16-18
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 39 879
info@latentiawinery.com

La Casa Vecchia  
Via Callonga 12 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 455
info@lacasavecchia.it

La Castella 
Via Veneto 7/7
31010 Mareno di Piave 
t/ 331 90 51 571
la.castella@libero.it 

La Farra 
Via San Francesco 44
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801 242
info@lafarra.it

La Marca 
Via Baite 14
31046 Oderzo (TV)
t/ 0422 814681
lamarca@lamarca.it

La Rivetta 
Via Erizzo 107
31035 Crocetta del Montello (TV) 
t/ 0423 86 07
info@villasandi.it

La Svolta 
Via Condel 1
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 784 251
info@proseccolasvolta.it

La Tordera
Via Alnè Bosco 23 
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 985 362
info@latordera.it

La Vigna di Sarah
Via del Bersagliere 30/A
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 340 600 34 42
info@lavignadisarah.it

L’Antica Quercia 
Via Cal di Sopra 8 - Scomigo
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 789 344
info@anticaquercia.it

Le Bertole 
Via Europa 2
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 975 332
info@lebertole.it

Le Colture 
Via Follo 5 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 192
info@lecolture.it

Le Contesse
Via Cadorna 39 - Tezze
31020 Vazzola (TV)
t/ 0438 28795
lecontesse@lecontesse.it 

Le Manzane
Via Maset 47/B
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 486606
info@lemanzane.it

Le Masiere
Via Strada Nuova Grave 7
31049 VALDOBBIADENE TV
t/ 339 6399183
giampaolo.miotto@alice.it

Le Mire 
Via Mire 32
31020 Refrontolo (TV)
t/ 333 95 44 354
lemireliessi@gmail.com

Le Rive de Nadal
Via dei Cavai 42
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801315
info@lerivedenadal.com

Le Rive di Bellussi Luisa Francesca
Via Rive 10 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 986 020
lerivebellussiluisa@tiscali.it

Le Rughe  
Via Papa Giovanni XXIII 24
31015 Conegliano (TV)
t/ 0434 75033 
info@proseccolerughe.com

Le Volpere 
Via Ugo Cecconi 13
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801 204
info@levolpere.it

Le Zulle
Via San Rocco 10/2
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801 011 
―

Lucchetta
Via Calpena 38
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 325 64
info@lucchettavini.com

Maccari 
Via Colombo 19
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 400 350
spumanti@maccarivini.it

Malibran 
Via Barca II 63
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 781 410
info@malibranvini.it

Mani Sagge 
Via Manzana 46
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 155 0148
info@manisagge.com

Marchiori 
Via del Sole 1
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801 333
info@marchioriwines.com

Marcon Annamaria 
Via Case Marcon
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 347 8941264
cais.stefania@hotmail.it

Marcon Levis
Via Credazzo 38-B
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801 043 
―

Marinelli Pietro
Via San Gallet 23
31053 Pieve di Soligo (TV)
t/ 335 61 76 740
―

Marsura Natale 
Strada Fontanazze 4
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 901 054
info@marsuraspumanti.it

Marsuret 
Via Barch 17 - Guia
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 139
marsuret@marsuret.it

Martignago Annalisa
Via San Lorenzo 1
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801 828
annalisa.martignago@libero.it

Masottina 
Via Custoza 2
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 400 775
info@masottina.it

Mass Bianchet
Via Soprapiana 42 - Colbertaldo 
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987 427
info@massbianchet.com

Meneguz  
Via Ghette 13 - Corbanese
31010 Tarzo (TV)
t/ 338 94 54 185
info@vinimeneguzsara.it

Merotto 
Via Scandolera 21 - Col S. Martin
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989 000
merotto@merotto.it

Merotto Dino
Località Case Sperse 1
31030 Cison di Valmarino (TV)
t/ 334 31 66 459 
―

Merotto Giuseppe
Via Castelletto 2 - Col S. Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989 053 
―

Mionetto 
Via Colderove 2
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 97 07
info@mionetto.it

Miotto 
Via Scandolera 24 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 985 095
info@cantinamiotto.it

Miotto Fiori
Via Callonga 9 - S. Stefano
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 349
―

Moncader
Casale Moncader 13 - Combai 
31050 Miane (TV)
t/ 0438 989 143
info@moncader.it

Mongarda 
Via Canal Nuovo 8 - C.S.Martin
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989 168
info@mongarda.it

Montesel
Via San Daniele 42 - Colfosco
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 781 341
info@monteselvini.it

Moret 
Via Condel 2
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 340 08 39 642
info@moretvini.it

Moro Sergio 
Via Crede 10 - Col S. Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 898 381
info@morosergio.it

Nani Martin
Via Campion 18
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 328 541 66 13
info@nanimartin.it

Nani Rizzi 
Via Stanghe 22 - Guia
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 645
info@nanirizzi.it

Nardi Giordano
Via Piave - Soligo
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 82 458
info@nardigiordano.com

Nino Franco 
Via Garibaldi 14
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 972 051
info@ninofranco.it

Pase Michele
Via Casale 7/A
31020 Refrontolo (TV)
t/ 349 75 03 800
michelepase@libero.it

Pastrolin Giulietta
Via San Michele 35
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 366 50 73 627
pierangelo.sartori61@gmail.com

Pederiva Mariangela 
Via Cal del Grot 1/1 - Guia
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 143
info@spumantipederiva.com

Perlage 
Cal del Muner 16 - Soligo
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 900 203
info@perlagewines.com

Piccolin 
Via Roma 45/B
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 334 54 59 777
spumantipiccolin@gmail.com 

Prapian 
Via Arfanta 9 - Località Prapian
31020 Tarzo (TV)
t/ 049 93 85 023
mail@sacchettovini.it

Pra dell'Ort 
Via Garibaldi 333
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 975 450
info@spumantigemin.it

Case Farel
Via Canal Vecchio 37
31010 Col San Martino (TV) 
t/ 338 70 72 431
agricoleprima.vera@gmail.com

Rebuli Angelo e Figli 
Via Strada Nuova di Saccol 40
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973 307
info@rebuli.it

Resera Alberto
Via Enotria 7 - Rolle
31030 Cison di Valmarino (TV)
t/ 0438 857 61
andreetta@andreetta.it

Riccardo 
Via Cieca D’Alnè 4
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 985 248
info@proseccoriccardo.com

Riva dei Frati 
Via del Commercio 31
31041 Cornuda (TV)
t/ 0423 639 798
info@rivadeifrati.it

Riva Granda 
Via C. Vecchio 5/A - Col S. Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 987 022
info@proseccorivagranda.it

Riva Marchetti 
Via del Rocol 6
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 271 09
nicola.zanatta@gmail.com

Rizzi Francesca
Via Vernaz 46
31020 Refrontolo (TV)
t/ 0438 894 149
francescarizzi@hotmail.com

Roccat 
Via Roccat e Ferrari 1
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 972839
info@roccat.it

Romani Facco Barbara
Via Manzana 46
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 328 654 03 74
barbararomanifacco@gmail.com

Ronce 
Via Verdi 42 - Col San Martino
31010 Farra di Soligo (TV) 
t/ 0438 898 417
roncevini@gmail.com

Ronfini Leonardo
Via del Prosecco 7/A - C.S.Martino
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989614
info@ronfini.com

Ruge 
Via Fosse 1
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 329 95 12 493
info@ruge.it

Ruggeri
Via Prà Fontana 4
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 90 92
ruggeri@ruggeri.it

S.I.V.AG. 
Via Ongaresca 34
31020 San Fior (TV)
t/ 0438 764 18
info@sivag.it

Salatin 
Via Doge Alvise IV Mocenigo
31016 Cordignano (TV)
t/ 0438 995 928
info@salatinvini.com

Sandrin
Via Vicolo Col Roer 11
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 976 398
info@aziendasandrin.it

Sanfeletto 
Via Borgo Antiga 39
31020 S. Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 486 832
sanfeletto@sanfeletto.it

San Giovanni 
Via Manzana 4
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 31598
vinisangiovanni@libero.it

San Giuseppe 
Via Po 10/A 
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 450526
vini.sangiuseppe@libero.it

San Gregorio 
Via San Gregorio 18
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 975 534
info@proseccosangregorio.it

San Rocco
Loc. Musile, 2
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 435 287
segreteria@borgoluce.it

Santa Eurosia 
Via della Cima 8
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973 236
massimo@santaeurosia.it

Santa Margherita 
Via Ita Marzotto 8
30025 Fossalta di Portogruaro (VE)
t/ 0421 246 111
info@santamargherita.com

Santantoni 
Via Cimitero 52 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 226
info@santantoni.it

Scandolera 
Via Scandolera 95 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 985 107
info@scandolera.it

Scarpel Vittorio
Via Scandolera 43
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 368 22 96 83
―

Serena Wines 1881
Via C. Bianchi 1
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 20 11
info@serenawines.com

Serre 
Via Casale Vacca 8 - Combai
31050 Miane (TV)
t/ 0438 893 502
info@proseccoserre.com

Sette Nardi 
Via Borgo dei Faveri 26
31010 Farra di Soligo (TV)
alessandra.marton@perlagewines.com
―

Silvano Follador
Via Callonga 11
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 295
info@silvanofollador.it

Simoni Diego
Via San Rocco 30
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801404
info@caberlata.it

Siro Merotto
Via Castelletto 88 
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 989 156
info@siromerotto.it

Somasot 
Via San Giacomo 2
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 980 523
info@sanzovo.it

Sommariva
Via Luciani 16/A - S. M. di Feletto
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 784 316
info@sommariva-vini.it

Sorelle Bronca 
Via Martiri 20 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987 201
info@sorellebronca.com

Spagnol – Col del Sas 
Via Scandolera 51 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987 177
info@coldelsas.it

Sui Nui
Via Cal Fontana 15/B
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 1916793
info@suinuispumanti.it

Tanoré
Via Mont 4 - S. Pietro di Barbozza
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 975 770
info@tanore.it

Tenuta 2 Castelli 
Via Cucco 23
31058 Susegana (TV)
t/ 0422 832 336
info@2castelli.com

Tenuta degli Ultimi 
Via A. Diaz 18
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 32 888
ultimo@degliultimi.it

Tenuta Guardian 
Via Mas e Chiodari 1
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 349 30 86 898
tenutaguardian@hotmail.com

Tenuta Eliseo 
Via Marcorà 70 - Ogliano
31015 Conegliano (TV) 
t/ 0438 788 157
bianchi.fred@gmail.com

SOCI CONSORZIO CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG SOCI CONSORZIO CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG
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Tenuta Rivaluce
Via Trieste 95
31038 Paese (TV)
t/ 340 32 11 749
info@rivaluce.it

Tenuta Torre Zecchei 
Via Capitello Ferrari 1/3C
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 976 183
info@torrezecchei.it

Tenuta Villa Fiorita 
Via San Michele 35
31020 San Pietro di Feletto (TV) 
t/ 0438 455 092
―

Tenute Lunelli
Via Del Ponte 15
38123 Trento (TN)
t/ 348 102 42 87
l.scaravonati@gruppolunelli.it

Teot Guido
Viale Spellanzon 40
31015 Conegliano (TV)
t/ 348 88 000 86
guido.teot@gmail.com

Terre Boscaratto 
Via Ponte Vecchio 5/A
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 17 36 690 
info@terreboscaratto.com

Terre di Ogliano
Via SS. Trinità 58 - Ogliano
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 400 775
info@masottina.it

Terre di San Venanzio 
Via Capitello Ferrari 1
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 974 083
info@terredisanvenanzio.it

Teruz Terra di Vite
Via Campagna, 2
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 982185
info@teruz.it 

Titton Daniela
Via delle Caneve 8 - San Michele 
31020 San Pietro di Feletto (TV)
t/ 0438 613 66
―

Toffoli 
Via Liberazione 26
31020 Refrontolo (TV)
t/ 0438 978 204
toffoli@proseccotoffoli.it

Toffolin Adriana
Via Pian di Guarda 38 - Farrò 
31051 Follina (TV)
t/ 0438 970 880
bizstefano@gmail.com

Tomasi Gianfranco
Via Papa Luciani 2/A - Corbanese
31020  Tarzo (TV)
t/ 339 60 46 096
―

Toni Doro
Via dei Soldera 24
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 349 891 89 30
info@proseccotonidoro.com 

Tonon
Via Carpesica 1 - Carpesica
31029 Vittorio Veneto (TV)
t/ 0438 920 004
info@vinitonon.com

Tormena Angelo
Via Martiri della Liberazione 7
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987 082
info@prosecco-tormena.it

Tormena F.lli 
Via Roma 177 - Colbertaldo
31020 Vidor (TV)
t/ 0423 987 623
info@tormenafratelli.it

Tormena Stefano
Via Martiri 11
31020 Vidor (TV)
t/ 388 48 20 100
info@reggialeone-spumanti.com

Uvemaior
Via San Gallet 36 - Solighetto 
31053 Pieve di Soligo (TV)
t/ 348 52 55 070
info@uvemaior.it

Val De Cune 
Via Spinade 41 - Guia
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 901 112
info@valdecune.it

Valdellovo 
Via Cucco 29 - Collalto
31058 Susegana (TV)
t/ 0438 981 232
info@valdellovo.it

Valdo
Via Foro Boario 20
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 90 90
info@valdo.com

Valdoc Sartori
Via Menegazzi 7 - Santo Stefano
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 278
info@valdocsartori.it

Varaschin
Str. Chiesa 10 - S.P. di Barbozza
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973 553
info@varaschin.com

Vazzoler
Via Damiano Chiesa 7
31015 Conegliano (TV)
t/ 335 74 27 870 
laura.vazzoler@vazzolervini.com

Vedova Valentina
Via dei Pianari 2/B
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 338 87 08 660
info@agriturismovedova.it

Vedova Tarcisio 
Via Case Vecchie 5 - Saccol
31049 Valdobbiadene (TV) 
t/ 0423 972 564
info@vedovatarcisio.it

Vettoretti Danilo
Via Cargador di Ron 21
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 3925454987
info@vettoretti1902.it 

Vettoretti Vinicio
Via Calmaor 44 - Bigolino 
31030 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 981 218
vinicio.vettoretti@gmail.com

Vettori Arturo 
Via Borgo America 26
31020 San Pietro di Felletto (TV)
t/ 0438 348 12
info@vinivettori.it

Vigne Alte
Via Fasol Menin 22/B
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 974 262
info@fasolmenin.it

Vigne Doro
Via  Colombo Cristoforo 74
31015 Conegliano (TV)
t/ 0438 410 108
info@vignedoro.it

Vigne Matte
Via Tea 8 - Località Rolle
31030 Cison di Valmarino (TV)
t/ 0438 975 798
info@vignematte.it

Vigne Savie 
Via Follo 26 - Santo Stefano 
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 235
info@vignesavie.it

Vigneto Vecio 
Via Grave 8 - Santo Stefano 
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 900 338
info@vignetovecio.it

Villa Maria 
Via San Francesco 15
31010 Farra di Soligo (TV)
t/ 0438 801 121
info@villamaria-spumanti.it

Villa Sandi 
Via Erizzo 113/B
31035 Crocetta del Montello (TV)
t/ 0423 86 07
info@villasandi.it

Vinicola Cide
Via Liberazione 17
31010 Mareno di Piave (TV) 
t/ 0438 492 562
info@vinicide.it

Zamai Galileo
Via Casale Vacca 1 - Combai 
31050 Miane (TV)
t/ 0438 989 454
serena.zamai@gmail.com

Zanette Carlo
Via Puccini 25 - San Martino
31014 Colle Umberto (TV)
t/ 0438 394 660
carlo.zanette@libero.it

Zanin Graziano
Via Eirzzo 105
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 973 032
az.agric.zaningraziano@gmail.com

Zucchetto Paolo 
Via Cima 16 - S. Pietro di Barbozza
31049 Valdobbiadene (TV)
t/ 0423 972 311
sales@zucchetto.com

SOCI CONSORZIO CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

Fine Cork. Fine Bubbles.
“ Elegante e fine perlage che avvolge il palato. Fresche note fruttate, piacevoli ed equilibrate.”

F i n e  
Cork

The Qual ity wine seal

The Qual ity wine seal
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Con il tappo in sughero FineCork®
 

sentirai sempre e solo il profumo del tuo vino.

•  sostenibile  •  innovativo  •  senza TCA  •
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Sede: MOTTA DI LIVENZA (TV) - Filiali: MARENO DI PIAVE (TV) - ZOPPOLA (PN) -  PRADAMANO (UD) 
ALTIVOLE (TV) - BELFIORE (VR) solo MMT - TEL. 0422 860409 - www.fllitonello.eu  

Confezionatrici serie VEL, la soluzione per chi vuole 
automazzare l’incarto delle �o�glie o per chi vuole 
premiare la propria produzione arricchendola con un 
tocco di eleganza e garantendo una corre�a protezione 
da fon luminose.

IDEE E PRODOTTI ITALIANI

DSSTech srl
www.dsstechautomaon.com
Via dell’Argianato 3, Malo (VI) - Tel: +39 0445 637541 - E-mail: info@dsstech.it

I GRANDI VINI
NASCONO
DAL CONTROLLO. 

31020 Refrontolo · TV · via Crevada, 53 · tel. 0438 451464 · fax 0438 451468 · info@labenochimico.it

Un grande vino nasce solo da un impiego corretto 
dei fitofarmaci. Il Laboratorio, con l’esperienza 
maturata in oltre quarant’anni di attività e con 
l’acquisizione nel 2016 della nuova sede, è in 
grado di  fornire un servizio rapido e a 360° per 
quanto riguarda le analisi di controllo e certifica-
zione dei prodotti.

Novità 2020: forniamo il servizio di analisi Accre-
ditata secondo la norma ISO/IEC 17025 : 2018 per 
la determinazione dei residui di fitofarmaci con 
la tecnica GC/MS. Per il bene degli imprenditori, 
della comunità e dei consumatori.

Laboratorio accreditato ACCREDIA N. 397L in conformità alla norma UNI CEI 
EN ISO/IEC 17025 - Autorizzazione al rilascio dei certificati di analisi validi 
ai fini della esportazione dei vini nei Paesi Extracomunitari - (Autorizzazione 
n. 005831/A - 63034 del 30/09/1992)

• ANALISI SU UVA

• ANALISI SU MOSTI IN FERMENTAZIONE

• ANALISI SU VINI IN STOCCAGGIO

• ANALISI SU VINI, FRIZZANTI E SPUMANTI IN PRESA
 DI SPUMA

• CONTROLLO ANALITICO DEL VINO IMBOTTIGLIATO

• RILASCIO DI CERTIFICATI UFFICIALI PER
 L’ESPORTAZIONE
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Importante:



www.tlz-agriwires.com

NOVITÀ

ASSOLUTA 

TLZ Company srl è distributore uffi  ciale per l’Italia

Cinque buoni moti vi per scegliere SPIDERTHREAD®

 elimina tensioni sul fi lo e ne migliora la dutti  lità
 off re un’elevata resistenza e tenacità
 garanti sce una durata del rivesti mento zn+al

per tutt a la vita del vigneto (40 anni)
 uti lizza fi li con diametri uguali ai fi li inox
 il suo rivesti mento è anti rifl esso

IL FILO PER VIGNETI E FRUTTETI
CON RIVESTIMENTO ZN+AL 
ANTIRIFLESSO
CHE VI FARÀ DIMENTICARE
L’ACCIAIO INOX

Distributore per le Province del Prosecco:

METE srl
Massimo Rossi
Cell: 320 0309411

MADE IN EU

POLYLAM  & POLYTIN PVC & PET-GCAPSULONI

capsulebattistella.it

L’abito perfetto, cucito su misura
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TECNICHE E SOLUZIONI VITIVINICOLE

APRILE
2023

→ Nuove soluzioni in vigneto
Approfondimento sulla gestione del vigneto, dalle barbatelle allo stress idrico

→ Protocollo Viticolo 2023
Allegato a questo numero la tredicesima edizione

→ Lotta alla Flavescenza Dorata
Continua l’azione di monitoraggio, analisi e contrasto della malattia

in stagione

Conegliano
Valdobbiadene

Redazione a cura di
Francesco Boscheratto (Consorzio di Tutela del Vino Conegliano Valdobbiadene Prosecco)
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Un approfondimento sulla gestione del vigneto, dalle barbatelle
allo stress idrico, con la partecipazione di esperti e docenti

E vento, patrocinato dal Comune di Valdobbia-
dene e da Banca Prealpi SanBiagio, che ha ri-
scosso una partecipazione numerosa da parte 
dei viticoltori del Conegliano Valdobbiadene, a 
conferma dello stretto rapporto instaurato fra il 

Consorzio e la comunità viticola del territorio. Dopo i saluti di 
rito, la serata è stata aperta dall’intervento della presidente 
dell’Associazione per il Patrimonio delle colline di Conegliano 
e Valdobbiadene, Marina Montedoro, la quale ha descritto le 
importanti novità apportate al disciplinare di gestione delle 
colline patrimonio UNESCO, modifiche che andranno a sem-
plificare le operazioni di manutenzione delle nostre colline 
da parte dei viticoltori.

→ BARBATELLE E PORTINNESTI
L’intervento successivo del professor Stefano Poni, uno dei 
migliori esperti sulla fisiologia della vite operante all’Uni-
versità Cattolica del Sacro Cuore di Piacenza, ha avuto come 
tema “Il comportamento morfo-funzionale dei primi stadi 
di sviluppo della barbatella”, approfondimento che ha pre-
so in considerazione diversi aspetti legati alla crescita delle 
giovani piante focalizzandosi sull’importanza dell’appara-
to radicale. È intervenuto poi il professor Lucio Brancadoro 
dell’Università di Milano, il quale grazie al suo importante 
lavoro può essere considerato “tra i padri fondatori” dei nuovi 
portinnesti della, ormai molto conosciuta, serie M. Il suo in-
tervento ha avuto, infatti, come titolo “Nuovi portinnesti per 
le nuove esigenze dettate dal cambio climatico”

→ GESTIONE DELLA VITE E STRESS IDRICO
Successivamente è stato il turno del dottor Giovanni Pasca-
rella di ExtendaVitis, tecnico di grande esperienza e di larga 
conoscenza del nostro territorio, che ha esposto i risultati di 
diverse prove effettuate nel corso degli anni proprio sulla 
gestione delle barbatelle, in particolare la sua presentazione 
ha avuto come argomento: “La gestione della parte aerea e 
radicale delle giovani piante di vite”.

Non si poteva poi non parlare di un tema ormai diventato cru-
ciale per il settore agricolo nazionale ovvero l’acqua. Per ap-
profondire questa tematica è intervenuto il professor Fran-
co Meggio dell’Università di Padova, il quale ha presentato 
alcune strategie per far fronte allo stress idrico mostrando 
uno studio effettuato in collaborazione con Vinext, il quale ha 
visto l’utilizzo di un prodotto innovativo, il Polygreen ossia un 
polimero in grado di assorbire un quantitativo d’acqua fino a 
100/200 volte il suo peso e che quindi può agire come impor-
tante riserva idrica.

A conclusione della serata è intervenuta la dottoressa Anna 
Ciancolini di Novamount, azienda leader nelle bioplastiche 
con la quale il Consorzio ha avviato una prova sulla gestione 
sostenibile del vigneto basata sull’impiego di teli pacciaman-
ti biodegradabili.

Gli argomenti citati in questo breve articolo verranno appro-
fonditi singolarmente nel nuovo inserto tecnico dedicato agli 
approfondimenti viticoli che sarà presente a partire dal pros-
simo numero di questo giornale.

Lo scorso 7 febbraio si è tenuto presso l’auditorium Celestino Piva di Valdobbiadene un importante conve-
gno organizzato dal Consorzio di Tutela del Conegliano Valdobbiadene DOCG dal titolo “Nuove disposizioni 

normative e soluzioni tecniche per l’impianto e la gestione del vigneto”. 

Nuove soluzioni in vigneto

 a cura di Francesco Boscheratto
Consorzio di Tutela del Vino Conegliano Valdobbiadene Prosecco
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In allegato a questo numero del nostro 
giornale, potete trovare il nuovo Protocollo 
Viticolo 2023, che raggiunge quest’anno la 
sua tredicesima edizione. 

Protocollo Viticolo 2023

 a cura di Francesco Boscheratto
Consorzio di Tutela del Vino Conegliano Valdobbiadene Prosecco

Per quanto riguarda, invece, la parte dedicata agli aspetti fi-
tosanitari, anche in questo caso sono state apportare delle 
modifiche. Come di consueto i principi attivi sono divisi in base 
alla malattia da contrastare. I prodotti in questione si rifanno 
alle Linee Tecniche di Difesa Integrata della Regione Veneto 
e sono distinti nelle seguenti categorie: 

I l documento, nato nel 2011 con l’obiettivo di “guida-
re le pratiche di utilizzo dei prodotti fitosanitari verso 
forme di maggiore sostenibilità ambientale”, ha su-
bito in questa edizione una rivisitazione allo scopo di 
renderlo nuovamente uno strumento innovativo come 

lo è stato in passato. Il Protocollo ha voluto negli anni pro-
muovere un comportamento virtuoso in ambito fitosanitario 
e agronomico ed è proprio da qui che è partita la sua revisio-
ne, da quest’anno verrà dato maggiore spazio ad una serie 
di buone pratiche agronomiche che mirano a rendere ancora 
più sostenibile la viticoltura all’interno della Denominazione.

L’intento è quello di raggiungere in 2–3 anni importanti 
obiettivi che vanno dalla riduzione/sostituzione dell’azoto 
chimico a favore dell’azoto organico per la concimazione dei 
nostri suoli, alla drastica riduzione delle plastiche nei vigne-
ti, dall’implementazione di tecniche per aumentare la biodi-
versità sopra e sottosuolo come il sovescio, fino ad arrivare 
alla riduzione degli insetticidi per il controllo di alcuni fitofagi 
quali cocciniglie e tignole grazie alla confusione sessuale. 

Questi ed altri argomenti verranno affrontati all’interno del 
Protocollo mediante appositi approfondimenti con l’obiettivo 
di iniziare a sensibilizzare tutti i viticoltori del territorio verso 
questi temi.

Gli argomenti che troverete in questa edizione 2023 sono:
→ Il suolo e la sostanza organica
→ La biodiversità del sopra e sottosuolo
→ La confusione sessuale e gli antagonisti naturali
→ Il valore delle api in vigneto
→ L’utilizzo di macchinari in forti pendenze

Sarà comunque il Consorzio a comunicare l’eventuale utilizzo 
delle sostanze evidenziate in giallo mediante i propri Bollet-
tini Fitosanitari.

Altra precisazione riguarda il mantenimento del divieto di 
utilizzo della molecola erbicida Glifosate che, si sottolinea, 
vige dal primo gennaio 2019. 

Da segnalare l’aggiunta di un ulteriore principio attivo uti-
lizzabile per la lotta allo Scaphoideus titanus, vettore della 
Flavescenza dorata, ovvero la lambda-cialotrina e un nuovo 
principio attivo per il controllo dell’Oidio e del Black-rot ossia 
il mefentrifluconazolo.

Si ricorda, inoltre, che il Consorzio di Tutela del Vino Cone-
gliano Valdobbiadene Prosecco sconsiglia caldamente l’uti-
lizzo dei prodotti antibotritici, in particolare quelli di sintesi, 
per la varietà Glera; rimangono invece consentiti gli inter-
venti nelle varietà atte al taglio, in quanto ritenuti più utili 
per la maggiore sensibilità varietale. 

Auguriamo a tutti i viticoltori del Conegliano Valdobbiadene 
una buona campagna viticola 2023!

in verde sono indicati i P.A. che il Consorzio
consiglia di utilizzare

in giallo i P.A. che il Consorzio consiglia di utilizzare
solamente al verificarsi di determinate condizioni

in rosso le sostanze attive autorizzate dalla Regione
ma che il Consorzio non consiglia di utilizzare
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Neri Filippo & C. Tecnologie per il settore enomeccanico

www.neriweb.com

• Orientatori Automatici di Tappi Unidirezionali – (foto esemplificativa del modello SON MC 1/1) Possono essere 
equipaggiati con un rivoluzionario sistema di orientamento a tasteggio che perfeziona e riduce praticamente a zero sia 
l’errore sia i tempi di regolazione. Neo nato è l’orientatore mod. NRO mini (prod.2.000 max/h) con dimensioni molto contenute. 
Possibilità di accessori come il sistema di riscaldamento tappi, l’aspirazione polveri tappi ecc. 

• Orientatori–Selezionatrici di Tappi – Grazie al sistema di telecamere supportato da CPU, permettono sia un perfetto 
orientamento del tappo, unidirezionale (spumante) e bidirezionale (vino “tranquillo”), sia di effettuare una scelta qualitativa 
del tappo con autoapprendimento della macchina. 

• Alimentatori Incanalatori – Per l’alimentazione costante dei tappi bidirezionali con produzioni che arrivano fino a 
40.000/h). Sono stati studiati per eliminare le tramogge in alto dei tappatori, dando assoluta sicurezza di igiene e funzionalità. 
Il nuovissimo e piccolo NR M1 mini (prod.7.000/h) affianca gli altri modelli di produzioni superiori. 

• Climatizzatori Anticondensa – Personalizzabili e in grado di portare a temperatura ambiente le bottiglie piene riempite 
a freddo ed evitando, senza alterare il prodotto all’interno, il formarsi della condensa e delle muffe e l’umidità che può 
svilupparsi all’interno dei cartoni già confezionati. 

• Lavasciugatrici Automatiche – Interamente in acciaio inox, lavano e asciugano perfettamente l’esterno delle bottiglie 
piene, sia nuove che di stoccaggio. Tutti i modelli sono dotati di pompe soffianti e lame d’aria di nuova generazione che 
asportano l’acqua dalla superficie esterna delle bottiglie.

• Elevatori Automatici – Sia standard, sia verticali, possono alimentare tappi, capsule, ecc.

• Remueur – Impianti per il remuage delle bottiglie metodo classico che possono adattarsi alle esigenze di ogni cliente.

La ditta Neri Filippo&C. con sede a Canelli (Asti) è leader nel settore eno-meccanico da oltre mezzo 
secolo ed ha sempre improntato la sua filosofia nella ricerca e sviluppo di macchinari e tecnologie 
inediti nel campo enomeccanico. La gamma degli impianti costruiti e commercializzati dalla ditta 
Neri Filippo è veramente ampia:

Orientatore tappi NRO miniOrientatore tappi SON MC 1/1 Lava-Climatizza-Asciuga bottiglie

IN STAGIONE

Continua l’azione del Consorzio,
attraverso l’Ufficio Tecnico, di monitoraggio,
analisi e contrasto della malattia
della Flavescenza dorata

Lotta alla Flavescenza dorata

 a cura di Francesco Boscheratto
Consorzio di Tutela del Vino Conegliano Valdobbiadene Prosecco

L a scorsa annata viticola è stata caratterizzata da 
due criticità: da una parte la scarsa disponibili-
tà idrica e dall’altra la Flavescenza dorata. Per 
quest’ultima problematica il Consorzio di Tutela 
del Conegliano Valdobbiadene si è reso protago-

nista di un innovativo progetto che ha portato a quantificare 
in maniera accurata la reale diffusione della malattia sul 
territorio della Denominazione.

Non solo, attraverso il suo Ufficio Tecnico, il Consorzio è stato 
al fianco di tutti i viticoltori che necessitavano di aiuto nella 
gestione della problematica e ha fornito indicazioni precise 
sulla lotta al vettore, attraverso il grande lavoro di moni-
toraggio messo in atto e con la collaborazione dei massimi 
esperti in materia.

→ MONITORAGGIO
Ma è già tempo di pianificare la ormai imminente nuova cam-
pagna viticola. Quest’anno il Consorzio ha deciso di rivedere 
il monitoraggio della cicalina Scaphoideus titanus in maniera 
particolarmente attenta e mirata, in quelle zone dove l’inci-
denza della malattia è risultata più elevata. Ricordiamo che 
monitorare la presenza, lo stadio di sviluppo ed il numero di 
individui in campo, sono presupposti essenziali per stabilire 
una razionale strategia di controllo. Per questo verranno 
aggiunti nuovi punti di campionamento agli ormai storici 92 
vigneti, dove da anni il Consorzio compie le sue osservazioni.

→ ANALISI
Sempre grazie alla sperimentazione effettuata con i dro-
ni nel 2022, si è capito che i vigneti abbandonati ed incolti 
sono una delle cause principali della recrudescenza della 
malattia; per questo motivo il Consorzio ritiene doveroso 
effettuare un’attenta osservazione del proprio territorio 
per evidenziare queste situazioni di criticità.

Questo sarà possibile anche grazie alla collaborazione con 
i viticoltori, che avranno il dovere di segnalare queste pro-
blematiche dando modo di risolverle rapidamente. Inoltre, 
anche quest’anno, verranno finanziate attività di ricerca con 
l’Università di Padova che da diversi anni sta studiando il 
vettore e l’evoluzione della malattia; a questo si aggiunge 
anche una sperimentazione portata sui metodi più efficaci 
per allevare rapidamente le barbatelle piantate per sosti-
tuire le fallanze dovute alla Flavescenza dorata.

→ CONTRASTO
Sicuramente non mancheranno poi momenti di informazio-
ne e confronto con i nostri viticoltori, come il convegno dello 
scorso 7 febbraio, al fine di portare avanti il dialogo costrut-
tivo già intrapreso.

Infine, sottolineiamo ancora una volta l’importanza di estir-
pare le piante sintomatiche non appena individuate per evi-
tare la diffusione della malattia ed inoltre ricordiamo di 
seguire attentamente le indicazioni che verranno divulgate 
attraverso i bollettini fitosanitari del Consorzio.

Anche quest’anno l’ufficio tecnico sarà a completa disposi-
zione della comunità viticola del Conegliano Valdobbiadene, 
non esitate a contattarci!



L’azienda agricola è esposta 

ad una pluralità di rischi derivanti da avversità atmosferiche. 

Per la sua sopravvivenza ed un successo garantito

è fondamentale un’adeguata copertura assicurativa. 

Si affidi all’esperienza di chi, da oltre 190 anni, 

si impegna per proteggere il futuro degli agricoltori.

VH ITALIA  Viale del Commercio, 47 - 37135  Verona  Tel: 045 8062100  Fax: 045 8062108
info@vh-italia.it  www.vh-italia.it  
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IL SOFTWARE  
per il settore vitivinicolo 

con 
CONSULENZA e ASSISTENZA 
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                                                                                    VVIINNIIFFIICCAAZZIIOONNEE  IINNTTEELLLLIIGGEENNTTEE  

TTeell..  00443388--440022998811  --  mmaaiill::  iinnffoo@@ssppaazziiooiinnffoorrmmaattiiccoo..ccoomm  wwwwww..ssppaazziiooiinnffoorrmmaattiiccoo..ccoomm  
A CONEGLIANO DAL 1995 

Via Erizzo, 9
31049 – Valdobbiadene, TV

Tel. 0423 1951184
Fax 0423 1951126

info@dallalonga.net
www.dallalonga.net

Vendita & Riparazione macchine nuove e usate - Preventivi gratuiti - Finanziamenti personalizzati - Consulenza su
qualsiasi tipo di macchina dal giardinaggio a trattori specializzati - Prove in campo - Assistenza tecnica post vendita e post
garanzia.

Siamo un punto di riferimento per
i trattori firmati Antonio Carraro nel Veneto.
Fai un salto in Concessionaria, ti aspettiamo!
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Dispositivi per la stimolazione 
della vigna tramite 
raggi UV-C

Dispositivi per la stimolazione 
della vigna tramite 
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LACRUZ® SRL • Via Concordia 16 ZI • 31046 Oderzo (TV) • 0422 209006 • info@lacruz.it

Ricambi per vendemmiatrici
e accessori per la 
viticoltura

Ricambi per vendemmiatrici
e accessori per la 
viticoltura
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Via Kennedy 2 - 31020 Castelminio di Resana (TV) - Tel. 0423.484020 - Fax 0423.784042
www.busato.it - commerciale@busato.it - info@busato.it

L’unico vero vario nei filari

contattaci per scoprire nuove promozioni!
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NUOVA FORMULAZIONE      NUOVA FORMULAZIO
NE

     
NU

OV
A FO

RMULAZIONE

Con il sole o con la pioggia scegli la protezione giusta
Dalla resina del pino, le innovative formulazioni liquide a base di Rame e Zolfo

Registrazione marchio Biogard biological First 

Logo orizzontale

Logo verticale

Scudo semplice

Prodotto fitosanitario autorizzato dal Ministero della Salute. Usare i prodotti fitosanitari con precauzione. Prima dell’uso leggere sempre l’etichetta e le informazioni sul prodotto. Si richiama l’attenzione sulle frasi e simboli di pericolo riportati in etichetta.

Heliocuivre
®

 

Heliosoufre
®

 S
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VITIS RAUSCEDO SOC. COOP. AGR.
Via Richinvelda, 45 - 33095 San Giorgio della Richinvelda (Pn) t. 0427 94016 - www.vitisrauscedo.com

Le fallanze nei vigneti adulti a causa di stress biotici ed abiotici, sono in 

costante aumento e diventa indispensabile programmarne il ripristino. 

Questa necessità per le ostiche condizioni di lavoro, climatiche e non, 

spingono il viticoltore a scegliere portinnesti vigorosi per un miglior 

risultato di attecchimento delle piante ripristinate. 

Spesso questi portinnesti hanno una minor predisposizione alla compa-

tibilità tra bionti soprattutto con l’innesto ad omega. 

Da alcuni anni Vitis, per superare adeguatamente queste difficol-

tà, ha proposto un prodotto “sartoriale”, ovvero una barbatella in-

nestata a mano a doppio spacco inglese. 

Con questo tipo di innesto, il taglio per unire i due bionti è fatto a coltel-

lo, senza lacerazioni trasversali delle fibre. 

La tecnica consente di ottenere un miglior risultato nel callo cicatriziale 

riducendo sensibilmente i fenomeni di incompatibilità.



LE NOSTRE FILIALI: Motta di Costabissara (VI) - Adria (RO) - Vedelago (TV) - Candiana (PD) - Torre di Mosto (VE) - Oppeano (VR) - Basiliano (UD)
Filiali Kobelco:  Bolzano Vicentino (VI) - Monastir (CA)

CONTATTO DIRETTO:
Enea Sossai
eneasossai@bassan.com
Cell. 329 1612504

FILIALE DI RIFERIMENTO:
Via Nazionale, 22
31050 Vedelago (TV)
www.bassan.com

Felegara (PR) Italy 
Tel. +39 0525431199 
info@fipal.it
 www.fipal.it




