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GUSTO & RELAX

Su & giu dai colli

Dalle colline di Treviso alla /).r'r.'mu a veronese, il Veneto ci conquista con le sue
eccellenze: dal Prosecco Superiore al Grana Padano. I al ristorante, trionfo di risotti
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n una piccola area collinare della

Provincia di Treviso, che dal livello del

Piave sale fino a circa 600 m di altezza,

l'interazione virtuosa fra uomo ¢

|_ ambiente ha creato nel corso dei secoli

un paesaggio “culturale” unico: sono le Colline
dove si produce il Prosecco Superiore Docg
di Conegliano ¢ Valdobbiadene (prosecco.if),
di recente riconosciute dall'Unesco come
Patrimonio dell'Umaniti. Da fine ottobre a
met neti di uva Glera che si
arrampicano sui ripidi pendii si fanno color
dell'oro e del rame. Lo spettacolo della natura
riempie gli occhi e rende ancora pil gradevoli

le visite e le degustazioni previste da
Weekend in Cantina, un'iniziativa che
garantisce 'apertura a rotazione delle aziende
vinicole della zona (coneglianovaldobbiadene.
it/pagina/week-end). Diverse tenute, inoltre,
aprono con regolariti o su prenot:
spicea per originaliti il Parco della Fi
della cantina Bortolomiol (bertolomial com),
nato dal recupero di una vecchia filanda di
Conegliano, che oggi ospita la cantina di
vinificazione, un vigneto biologico, un
anfiteatro ¢ la sala di degustazione, Una
raffinata villa del Seicento di scuola
palladiana, invece, € la sede dell'azienda
vinicola Villa Sandi (willasandi.i#), che oltre
alle visite con degustazione propone
Masterclass di Prosecco Superiore ¢ weekend 3. Agriturismo La Vigna di Sarah, \it
enogastronomici alla Locanda Sandi (6 n ute vinicol, si d
camere e ristorante di cucina tipica ), a pochi
km dalla villa. Si mangia e si dorme anche
nella tenuta Borgoluce, che, oltre al vi
produce salumi, carne e latticini di bufala,
miele e olio d'oliva, proposti in una (ricca!)
degustazione (borgoiuce. it). Questi prodotti
sono alla base dei menu dell'Osteria della »

Arcangelo Pial, Nicola Vettorello, Stefanc Scath

@ Tutti i diritti riservati



» 22 ottobre 2019

PAESE :ltalia

PAGINE :130-132
SUPERFICIE :299 %
PERIODICITA :Settimanale

AUTORE :N.D.

VIAGGI

A destra, |l
Ponte-Fortezza
Visconteo di
Valeggio sul
Mincio. Fu fatte

Milanc

stagio

DORMIRE

1-2. Otto Ducatid'oro, |s0la
della Sczla (Vr), In una dimora
di campagna, 11 camere e un
bel giardino. Doppia b&b da
84 euro, ottoducotidoro.it
3.1l Bozzolo Boutique
Apartments, \/2leggio sul
Mincio, Nella mansarda di una
ville Per2da 100

mansarde-iibo

4. Grana Padano Dop, ‘Riserva cltre 20 masi®: il pils pregiato per lvella di
natura, 5, Una speciality della Riseria Melott] a Isola della Scala (Vr)

casa ¢ possono essere gustati nella rustica Frasca,
luogo di ristoro per l'aperitivo o per una autentica
merenda di campagna. All'Antica Quercia,
invece, un‘azienda biologica che produce anche
olio e succo di melagrana, le degustazioni si
fanno in ambienti originali ricavati dalle vecchie
botti dismesse (anticaguercia.if). Da non perdere,
infine, & la visira al millenario castello di San
Salvatore a Susegana, della famiglia Collalto (su
prenotazione, castellosansalvatzre.it), abbinato alla
degustazione delle migliori etichette dell'azienda,
la Cantina Conte Collalto (cantine-callaito,if).

Nel Veronese, risotti e tortelli

Nella Bassa veronese, Isola della Scala & la
capitale del pregiato riso Vialone Nano
Veronese Igp, ideale per risotti “allonda”,
morbidi e cremosi. Molto creativi sono quelli
serviti a L'Artigliere, ristorante gourmet con
locanda (5 camere) ricavato da un antico mulino
del riso (artigliere.net). Tra le riserie locali con
spacci aperti al pubblico (seradadefriso. it) spicca
la Riseria Melotti, con urlinteressante fattoria
didattica (melozei. it Fattoria Didattica) e una
risotteria in paese. 30 km pit a est, il borgo
medievale di Valeggio sul Mincio & famoso per
il lunghissimo ponte fortificaro e rinomato per i
“nodi d'amore”, tortellini di sfoglia sottilissima
tirats & mano, ripient di carni miste cotte, serviti
in brodo o al burro e salvia. Immancabile & una
spolverata finale di Grana Padano Dop, che
viene prodotto da diversi caseifici in provincia
di Verona, cost come in altre zone del Veneto, ¢
pud essere acquistato anche direttamente nei
loro spacci aziendali (granapadano.if). §
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